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MAYADOR SIN ALCOHOL 0,0% 75 ANIVERSARIO Cédigo:1406
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DENOMINACION BEBIDA ESPUMOSA MAYADOR SIN ALCOHOL 75 ANIVERSARIO
Agua carbonatada, Zumo de manzana (35%) Azicar, Vinagre de “Q\
manzana, Acido citrico, Conservantes: Sorbato Potasico E-202, O
INGREDIENTES Antioxidantes: Acido L-Ascérbico E-300, Colorante: Caramelo E-150B. |
Contiene sulfitos. PASTERIZADO il
ORIGEN Espafia 1
Valores medios por 100 g: %

DECLARACION NUTRICIONAL

Valor energético 139 kJ-33 Kcal Sal veveeen--n.0,06 g

Grasas.........oceeeeieviennn 0 Hidratos de carbono........ 82g
De las cuales saturadas Og De los cuales azucar 8g
De las cuales trans......... 0g Proteinas Og

Colesteral.....................0g 5111 - TSRS | ) I - |

' Grado alcohélico: 0,0%

CONDICIONES DE Envase cerrado: No Aplica
CONSERVACION Envase abierto: Mantener refrigerado y consumir antes de 4 dias
CONSUMO PREFERENTE 3 Afios desde el dia de fabricacion
EAN ENVASE 8413481011410
BOTELLA VIDRIO 75 ¢l MODELO “NATURA" VERDE
DESCRIPCION ENVASE TAPON CORCHO - BOZAL
CAPSULA ORO LUCIDO 7-A
LOTE Va impreso en la etiqueta: "PROD.DATE: DD/MM/AAAA  HH:MM", o )
(contra) “"EXPLDATE: DD/MM/AAAA”", la (L) lote, dia del calendario juliano / Afio {LO0O/AA)
RECETA ELABORACION | BRMZ-SALC | RECETA CARBONATACION I
EAN EMBALAJE 8413481584501

DESCRIPCION EMBALAJE

CAJA DE CARTON “MAYADOR NO ALCOHOL" 6 UNIDADES — Largo 26,0 cm; ancho 17,0 cm; allo 32,0 cm —
Peso: 7,84 Kg

CODIFICACION EMBALAJE

L (lote), dia del calendario juliano / Afio, la hora y minuto de fabricacién y mes y afio de consumo preferente
(L-000/AA HH:MM mes/aio)

CARACTERISTICAS
ORGANOLEPTICAS

Color: Brillante, dorado intenso.

Olor: Aromas a compota de manzana.

Sabor: Afrutado, mezcla de manzanas dulces y acidas.
Ausencia de sabores, olores o colores anormales.

CARACTERISTICAS FISICO
QUIMICAS

° Brix: 8,3 Parametros internos
Acidez total: 3,0 g/l acido sulfirico (no establecidos legislativamente)

CARACTERISTICAS
MICROBIOLOGICAS

No establecidas segtin Reglamento (CE) n® 2073/2005 relalivo a los criterios microbiolégicos aplicables a los
productos alimenlicios y sus posteriores modificaciones.

OGM (ORGANISMOS |
GENETICAMENTE
MODIFICADOS)

De acuerdo a los Reglamentos (CE) 1829/2003 y (CE) 1830/2003, este producto no estd genéticamente
madificado ni contiene ingredientes, aditivos, aromas u otras materias procedentes de materiales genéticamenie
madificados. Si hubiera una contaminacién accidental de OGM ésta no superara los umbrales establecidos en el
Reglamento 1829/2003.

RADIACION IONIZANTE

De acuerdo al Real Decreto 348/2001, este producto no ha sido somelido a tratamienlo con radiacién ionizante

CONTAMINANTES

El producto cumple con el Reglamento (UE) n® 915/2023, por el que se fija el contenido maximo de determinados
contaminantes en los productos alimenlicios, y sus posteriores modificaciones y Reglamento (CE) 396/2005

ANBIENTALES relativo a los limites maximas de residuos de plaguicidas en alimentos y sus posteriores modificaciones.
EURO (1200 x 800) EURO (1200 x 800) AMERICANO (1200 x 1000) AMERICANO (1200 x 1000)
PALETIZACION
21 x 4 (84) 21 x 5 (105) 28 x 3 (84) 28x 4 (112)
CONDICIONES
ALMACENAMIENTO T2 AMBIENTE-APILAMIENTO MAX. 2 ALTURAS

CONDICIONES DE

TRANSPORTE T* AMBIENTE — PALETIZADO 1 ALTURA

ALERGENOS

Reglamento (UE) 1169/2011

No contiene alérgenos (Sulfitos < 10 ppm)

OTRAS LEGISLACIONES

Real Decreto 650/2011 relativo a la reglamentacién {écnico-sanitaria en maleria de bebidas refrescantes.

Real decreto 1052/2003 relativo a la Reglamentacion técnico-sanitaria sobre determinados azlcares destinados a
la alimentacién humana y posteriores modificaciones.

Reglamento (CE) 1333/2008 relativo a aditivos alimentarios y posteriores modificaciones

Reglamento (UE) 10/2011 relativo a materiales plasticos en cantacto con alimentos y posteriores modificaciones
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