
Boca: Equilibrado y fresco, con buena acidez y densidad. El paladar es largo y
untuoso, casi aterciopelado, con un grato contraste al final, de ligera astringencia.

MARIDAJE
Acompañar con mariscos, pescados y platos ligeros.

CONDICIONES ALMACENAMIENTO/TRANSPORTE.
Temperatura ambiente, evitar la luz directa y la humedad

RECOMENDACIONES DE CONSUMO
Se recomienda una temperatura de servicio de 6-8ºC.

GRUPOS VULNERABLES
No apto para embarazadas ni menores de edad

INGREDIENTES:
Uvas, reguladores de la acidez (ácido tartárico, ácido cítrico), conservantes y
antioxidantes (sulfitos, dióxido de azufre, ácido ascórbico), estabilizadores
(poliaspartato de potasio, goma arábiga)

ALÉRGENOS
Contiene sulfitos
Reglamento (UE) no 1169/2011 del Parlamento Europeo y del Consejo, de 25 de
octubre de 2011, sobre la información alimentaria facilitada al consumidor y por el
que se modifican los Reglamentos (CE) no 1924/2006 y (CE) no 1925/2006 del
Parlamento Europeo y del Consejo, y por el que se derogan la Directiva
87/250/CEE de la Comisión, la Directiva 90/496/CEE del Consejo, la Directiva
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1999/10/CE de la Comisión, la Directiva 2000/13/CE del Parlamento Europeo y del
Consejo, las Directivas 2002/67/CE, y 2008/5/CE de la Comisión, y el Reglamento
(CE) no 608/2004 de la Comisión (Texto pertinente a efectos del EEE)

ANÁLISIS

Grado alcohólico (% volumen):                  13,50 (13,0-14,0)
Acidez volátil (gr/l. en ac. acético) (máximo): 0,70
Acidez total (g/l ac. tartárico):               5,2 (4,5-6,0)
pH:                                             3,35 (3,0-3,9)
Sulfuroso libre (mg/l):                        35 (20-50)
Sulfuroso total (mg/l)(máximo):                180
Azúcar reductores (g/l) (máximo):               4

INFORMACIÓN NUTRICIONAL (por cada 100 ml):
Valor energético: 319 kJ / 77kCal
Grasas: 0g
de los cuales saturadas: 0g
Hidratos de carbono: 0,2g
de los cuales azúcares: 0,2g
Proteínas: 0g
Sal: 0g

LEGISLACIÓN APLICABLE:
REGLAMENTO (UE) No 251/2014 DEL PARLAMENTO EUROPEO Y DEL
CONSEJO de 26 de febrero de 2014 sobre la definición, descripción, presentación,
etiquetado y protección de las indicaciones geográficas de los s Reglamento (CEE)
no 1601/91 del Consejo. El producto cumple con la Legislación Europea vigente.
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REGLAMENTO (CE) núm. 1493/1999 del Consejo, de 17 de mayo de 1999, por el
que se establece la organización común del mercado vitivinícola. (DO serie L núm.
179 de 14 de julio y corrección de errores en DO serie L núm. 231 de 13 de
septiembre de 2000)
LEY 24/2003, de 10 de julio, de la Viña y del Vino. (BOE núm. 165 de 11 de julio)
REGLAMENTO (CEE) núm. 1601/91 del Consejo, de 10 de junio de 1991, por el
que se establecen las reglas generales relativas a la definición, designación y
presentación de vinos aromatizados, de bebidas aromatizadas a base de vino y de
cócteles aromatizados de productos vitivinícolas. (DO serie L núm. 149 de 14 de
junio).
Orden de 23 de enero de 1974 por la que se reglamenta la elaboración, circulación y
comercio de sangría y otras bebidas derivadas del vino. (BOE núm. 33 de 7 de
febrero)

CONTAMINANTES:
El producto cumple con el Reglamento (UE) 2023/915 de la Comisión, de 25 de
abril de 2023, relativo a los límites máximos de determinados contaminantes en los
alimentos y por el que se deroga el Reglamento (CE) n.o 1881/2006

PESTICIDAS:
El producto cumple con el Reglamento (CE) nº396/2005 del Parlamento y del
Consejo, de 23 de febrero de 2005, relativo a los límites máximos de residuos de
plaguicidas en alimentos y piensos de origen vegetal y animal y que modifica la
Directiva 91/414/CEE del Consejo.

OGM
No contiene Organismos Genéticamente Modificados.
Reglamento (CE) no 1829/2003 del Parlamento Europeo y del Consejo de 22 de
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septiembre de 2003 sobre alimentos y piensos modificados genéticamente
Reglamento (CE) no 1830/2003 del Parlamento Europeo y del Consejo, de 22 de
septiembre de 2003, relativo a la trazabilidad y al etiquetado de organismos
modificados genéticamente y a la trazabilidad de los alimentos y piensos
producidos a partir de éstos, y por el que se modifica la Directiva 2001/18/CE

NO IONIZACION/NO IRRADIACION
Producto no ionizado/no irradiado. Directiva 1999/2/CE del Parlamento Europeo y
del Consejo de 22 de febrero de 1999 relativa a la aproximación de las legislaciones
de los Estados miembros sobre alimentos e ingredientes alimentarios tratados con
radiaciones ionizantes

CONTROL MICROBIOLÓGICO.
Mohos y levaduras: 0ufc/100ml
Bacterias acidófilas: 0ufc/100ml

Fecha: 10/01/24

ANALISIS TIPO

PARAMETRO VALOR
----------------------------------------------------------- -------------
Azúcares Totales (g/l)(Máximo)        4,0
Sulfuroso Total (mg/l)(Máximo)        180
Acidez Volátil (gr/l. en ac. acético)(Máximo)       0,65
pH       3,10
Grado Alcohol (% volumen)      13,50
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Sulfuroso Libre (mg/l)         25
Acidez Total (g/l ac. tartárico)       5,70
Extracto Seco (gr/l)       22,0
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