FICHA TECNICA DE PRODUCTO

4218 VINO MONTEQUINTO CRIANZA RIOJA
OPT 3/4X6

Vino de la Denominacion de origen Rioja

nacian d C incién del I
Vinotinto DO Riogja

Ingredientes
uvas, estabilizadores (poliaspartato de potasio, goma arabiga), conservante y
antioxidantes (diéxido de azufre), reguladores de la acidez (acido L (+)-tartarico).

Proceso.

Fermentacion de la vendimia estrujada y despalillada en depésitos de acero
inoxidable a t2 de 30 © C, con maceraciéon media - alta. Reposo prolongado en
depdsitos de cemento, redizandose fermentacion maloléactica y estabilizacion
natural por gravedad del vino.

Crianza
Posterior crianza durante un minimo de 12 meses en barrica.
ONSUITIO OINSE -.kl ansporie,. Rex ..':!...lt..;b
Almacenar y transportar en un lugar fresco y sin humedad. Proteger de la luz solar
directay atemperatura ambiente.
Se recomienda servir a una Temperatura de 16°C (14°c-18°c).
Nicho de mercado
No apto para embarazadas ni menores de edad

Uso esperado

Listo para consumir.
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Cata

Calor: color rubi, con capa media alta, brillante y limpio.

Aroma: El atague en nariz, presenta la reduccién propia de su reposo en botella,
para finalmente mostrarse potente y complgjo entre los aromas primarios de las
variedades que lo componen y las maderas que |lo envegecieron y le dgaron
especi ados recuerdos.

Baca: es algo tanico y ligeramente cinérico, dgando paso a un vino agradable con
un largo final de boca complegjoy aterciopelado.

e

Acompanamiento: asados, parrilladas, ahumados y quesos.

Indicaciones en etiqueta: De color rojo granate y alta intensidad, en nariz notamos
su fruta madura con aromas a cuero y vainilla. En boca es equilibrado, carnoso, con

final muy persistente.

| micrabioléaico.
Mohosy levaduras: Oufc/100ml

Bacterias acidofilas: Oufc/100ml

Alérgenaos: Contiene Sulfitos.
According to Regulation (EU) No 1169/2011 requires the identification and

mandatory labelling of major allergens and their derivativesin all food products

idacién anlicabl
REGLAMENTO (UE) No 251/2014 DEL PARLAMENTO EUROPEO Y DEL

CONSEJO de 26 de febrero de 2014 sobre la definicion, descripcion, presentacion,
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etiquetado y proteccion de las indicaciones geogréaficas de los s Reglamento (CEE)
no 1601/91 del Consgo.
El producto cumple con la Legislacion Europea vigente.

Council Regulation (EC) No 479/2008 of 29 April 2008 on the common
organisation of the market in wine, amending Regulations (EC) No 1493/1999,
(EC) No 1782/2003, (EC) No 1290/2005, (EC) No 3/2008 and repealing
Regulations (EEC) No 2392/86 and (EC) No 1493/1999

ORDER AAA/2127/2012, amending the Regl. of the denominacion de Origen
Calificada Rigjaand its regulatory board, approved by order APA/3465/2004
ORDER APA/3465/2004, of 20 October, which approves the regulations of the
denominacion de Origen Calificada "Rioja" and its regulatory board

LEY 24/2003, de 10 dejulio, delaVifiay del Vino. (BOE nim. 165 de 11 dejulio)
Contaminantes:

El producto cumple con €l Reglamento (UE) 2023/915 de la Comision de 25 de
abril de 2023 relativo a los limites maximos de determinados contaminantes en |os
aimentosy por & gque se deroga el Reglamento (CE) n°® 1881/2006

icidas
El producto cumple con € Reglamento (CE) n°396/2005 del Parlamento y del
Consgjo, de 23 de febrero de 2005, relativo a los limites maximos de residuos de
plaguicidas en alimentos y piensos de origen vegetal y animal y que modifica la
Directiva 91/414/CEE del Consgo.

OGM

No contiene Organismos Genéticamente M odificados.
Regulation (EC) No 1829/2003 of the European Parliament and of the Council of
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22 September 2003 on genetically modified food and feed

Regulation (EC) No 1830/2003 of the European Parliament and of the Council of
22 September 2003 concerning the traceability and labelling of genetically
modified organisms and the traceability of food and feed products produced from
genetically modified organisms and amending Directive 2001/18/EC and

amendments
Veganos. Apto paraveganos

Contral EiS .
Grado Alcohdlico (%Vol): 13,00-14,00

Acidez Total (g/l ac tartarico): 4,5-6,0
Int color (Abs 420+520+620): min.6,0
pH: 3,2-4,0

Acidez Volatil (g/l ac. acético):max. 0,7

Informacion nutricional.
(Valores medios por 100 ml)
Valor energético:318 kJ/77 kcal
Grasas: 0g

De las cuales, saturadas:Og
Hidratos de carbono:0,1g
Delos cuales, azlicares: 0,19
Proteinas.0 g

Sa:0g

version: 20/01/25
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ANALISISTIPO
PARAMETRO VALOR
Acidez Volatil (gr/l. en ac. acético)(Maximo) 0,70
Sulfuroso Tota (mg/l)(Méaximo) 140
Int. de Color (Abs 420 + 520 +620) 9,00
Grado Alcohol (% volumen) 13,50
Acidez Total (g/l ac. tartarico) 5,00
pH 3,80
Sulfuroso Libre (mg/l) 30
Extracto Seco (gr/l) 27,0

AzUcares Totales (g/l)(Méximo) 4,0
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