
 
 

 

 

Información general del producto 
Código: 00146 Descripción:  Vermouth Artesano 0,5L 

Denominación legal: Vermut/Vermouth  

Marca comercial:  Artesano 

Cantidad neta:  0,5L 

 

Ingredientes 
- Vino 
- Azúcares 
- Alcohol etílico de origen agrícola 
- Agua desmineralizada 
- Aromas 
- Caramelo colorante de sulfito amónico (E-150d) 
- Ácido cítrico E-330 
- Conservantes E-224 y E-202 
- Antioxidante: ácido ascórbico 
- Ácido metatártrico E-353 

 

Alérgenos  
Contiene sulfitos 

 

OGM 
Este producto no contiene ni se ha producido a partir de materias primas originadas de 
organismos genéticamente modificados. 

 

Radiaciones ionizantes 
En la elaboración de la bebida no se han aplicado radiaciones ionizantes 

 

Ausencia de contaminantes 
Este producto cumple con los siguientes reglamentos en materia de componentes 
contaminantes: 
• REGLAMENTO (CE) NO 396/2005 relativo a los límites máximos de residuos de plaguicidas 
en alimentos y piensos de origen vegetal y animal, así como modificaciones posteriores.  
• Aditivos: REGLAMENTO (UE) No 231/2012 por el que se establecen especificaciones para los  
aditivos alimentarios que figuran en los anexos II y III del Reglamento (CE) no 1333/2008.  
• Contaminantes: REGLAMENTO (UE) No 2023/915 por el que se fija el contenido máximo de  
determinados contaminantes en los productos alimenticios, así como modificaciones  
posteriores. 
· Contaminantes: REGLAMENTO (UE) 2018/73 por el que se fija el contenido máximo de 
Mercurio en los productos alimenticios. 

 

Parámetros analíticos 
       Parámetro Nominal Tolerancia 

Grado alcohólico     15% vol + 0,3 
SO2 Total  <200mg/l - 
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Pb <0,10 mg/kg - 
OTA <2µg/kg - 
Hg ≤0.01mg/kg - 
   

Información nutricional 100ml 

Valor energético 597kJ/143kcal 

Grasas 
           De las cuales saturadas 

<0.1g 
<0.10g 

Hidratos de carbono 
           De los cuales azúcares 

15.00g 
13.10g 

Proteínas 0.1g 

Sal 0.007g 

 

Parámetros microbiológicos 

Alimento listo para el consumo al que no se le exigen pruebas regulares de Listeria 
moncitógenes 

 

Vida útil y condiciones de conservación 
Fecha de caducidad/fecha consumo preferente:  No aplica 

Condiciones de conservación:  El producto no precisa condiciones especiales de conservación 

 

Modo de empleo, uso esperado y grupos vulnerables 
Alimento listo para el consumo. Destinado a la población en general, excepto menores de 
edad y embarazadas. 

 

Lote  
El lote se indica en la etiqueta trasera del producto: Lnnnn (números consecutivos de 
embotellados) 

 

Características físicas, químicas y organolépticas 
Características físicas: Líquido 

Características químicas: detalladas en parámetros analíticos 

Características organolépticas: Color: Oscuro con vetas rojizas; Sabor y olor: aromas de 
ajenjo, genciana, sauco, jengibre, díctamo de creta y corteza de naranja. Tiene un paso de 
boca dulce que termina en unas notas sutilmente amargas, que invitan a seguir bebiendo 

 

                                                   Legislación aplicable producto 
Reglamento (UE) nº 215/2014 Definición, descripción, presentación, etiquetado y protección 
de las indicaciones geográficas de los productos vitivinícolas aromatizados 
Ley 24/2003 de la viña y el vino; Reglamento UE 1308/2013 por el que se crea la organización 
común de mercados de los productos agrarios y por el que se derogan los Reglamentos (CEE) 
no 922/72, (CEE) no 234/79, (CE) no 1037/2001 y (CE) no 1234/2007 
Reglamento 1169/2011 información alimentaria facilitada al consumidor 

 

Logística 
Tapón Tapón corcho con cápsula negra mate anónima  

Botella Botella de vidrio  

Etiquetado Etiqueta frontal  y trasera Vermouth Artesano 



 
 

 

Caja Caja de cartón blanca anónima 

Nº botellas/caja 12 

Nº cajas/pallet 72 

Código EAN 8411304001464 

 
La validez de la ficha técnica es de 2 años 
 

Realizado por:  Marta Ortells 
 Directora Calidad y Seg. Alimentaria 

 

 
Fecha: 06/08/2026  

 


