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Ingredientes: 
Carne y grasa de cerdo ibérico, pimentón, ajo, sal, fermentos, antioxidantes E-301 y E-
330, conservadores E-252 y E-250, aroma de humo, dextrosa y colorante E-120. 

Elaboración:   
Carnes seleccionadas, picadas, aliñadas, amasadas y  posteriormente embutidas en tripa.  

Curación: 
Estabilización y secado en cámara. Maduración en bodega, durante un periodo de 
cuatro a seis semanas, hasta conseguir una merma superior al 30%. 

Envasado:  
En bolsas de plástico timbradas, con dos unidades. 

Presentación:  
En bolsas de 170 g. con dos unidades. En cajas de cartón con 20 unidades. 

Formas usuales de consumo: 
Producto diseñado especialmente para su cocinado: barbacoa, en guisos, etc. 

Modo de conservación:Conservar en sitio fresco y seco. 
Tiempo de durabilidad: La fecha de consumo preferente es de 1 año a partir de la fecha mínima de 

curación.   
Modo de empleo:Para conseguir el sabor ideal retirar el envoltorio (comestible) antes de  su 

consumo. 
Valor Energético:  
  2.086 KJ (503Kcal/100 g) 
Valor Nutricional/100 g : 
  Grasas……………… 42,70 g (de las cuales son saturadas 20,20 g) 

Hidratos de carbono:4,17 g (De los cuales son azúcares 1,49 g) 
  Proteínas…………… 25,60 g 
  Sal …………………..  2,12 g 
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