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Alimento listo para el consumo que no favorece el crecimiento de la Listeria monocytogenes. 

 Caracterización según Reglamento CE 2073/2005  

 

 

Loncheado Salchichón Ibérico Extra 

 

DEFINICIÓN DEL PRODUCTO 
Marca: Ibéricos Benito 

Descripción: Mezcla de carne y grasa de cerdo, picada o troceada, sometida a un proceso de salazón. Se le 

añade como ingrediente caracterizante el “pimentón, se le adiciona ademas sal, otras especias, condimentos y 

otros ingredientes. Después de realiza el amasado y embutido en tripas naturales. Por último de sometido a un 

proceso de curado – maduración que le asegura una buena estabilidad, lo que le proporciona un aroma y sabor 

característicos. 

INGREDIENTES 

Carne y grasa de cerdo ibérico, sal, pimienta en grano, ajo, nuez moscada, dextrosa, dextrina, aromas, proteína de 

cerdo, especias, fibra vegetal, conservadores (E-250 y E-252), colorante (E-120). 

 
ALÉRGENOS 

GLUTEN CRUSTÁCEOS HUEVO PESCADO CACAHUETE SOJA LÁCTEOS 

- - - - - - - 

MOLUSCOS FRUTOS 
SECOS 

MOSTAZA SÉSAMO SULFITOS ALTRAMUZ APIO 

- - - - - - - 

 

 

 CARACTERÍSTICAS DEL PRODUCTO  

FISICO-QUIMICAS: PARÁMETROS LÍMITES 

pH 5, 5-6 

Actividad de agua 0,85-0,93 

 

 

 VALOR NUTRICIONAL: (por 100 g.)  

Valor energético 422 kcal. 1757 KJ 

Grasas 34,7 g 

Grasas Saturadas 12,3 g 

Hidratos de Carbono 2 g 

Azúcares 0,9 g 

Proteínas 25,8 g 

Sal 2,65 g 
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Envasado: al vacío en piezas enteras o en mitades- bolsa neutra y transparente. 

Embalado: expedido a granel con o sin envasar. 

DESCRIPCIÓN DE ENVASE Y EMBALAJE 

Puede ser consumido directamente no precisa cocinado ni manipulación. 
Productos envasados, se recomienda abrir el envase 1 hora antes de su consumo. 
Retirar la tripa antes de su consumo. Se recomienda consumidor a temperatura ambiente. Precaución con 
cuerdas y grapas. 
Una vez abierto “conservar en lugar fresco y seco, alejado de luz solar directa y alejado de olores”. 

INSTRUCCIONES PARA EL CONSUMIDOR 

Higiene: Reglamento (CE) n.º 852/2004 y Reglamento (CE) n.º 2002 y modificaciones. 
Aditivos: Reglamento (CE) n.º 1333/2008 y sus modificaciones. 
Microbiologia y contaminantes: Rgto (CE) 2073/2005 y Rgto (CE) 1881/2006 y sus modificaciones. 

Otros: R.D 474/2014 Y R.D 04/2014 

LEGISLACIÓN APLICABLE 

ETIQUETA  

 
 
 

 

TRATAMIENTO APLICADO 

Salazón/adobado, embutido, curado-maduración, envasado al vacío (opcional) 

GRUPO DE CONSUMIDORES 

Población en general, excepto los consumidores alérgicos o intolerantes a cualquiera de los ingredientes 

 

 

MÉTODOS DE CONSERVACIÓN, ALMACENAMIENTO Y VIDA ÚTIL 

ALMACENAMIENTO: Productos sin envasar: Conservar en lugar fresco y 
seco, alejado de luz solar directa y alejado de olores. 
Productos envasados al vacío: Conservar en lugar 
fresco y alejado de olores. 

VIDA ÚTIL: Consumir preferentemente antes de 18 meses de la 
fecha de expedición. 

 

 

ETIQUETADO 

ETIQUETADO: Reglamento (CE) n.º 1169/2011 y sus modificaciones 

DISTRIBUCIÓN Y TRANSPORTE 

Productos sin envasar: no precisa transporte a Tª regulada. 
Productos envasados al vacío: condiciones a refrigeración o isotermo en distancias cortas. 
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