
MARCA: DELAVIUDA

SKU: 70764

UMB: Unidad

EAN: 8410223608068

UPC: 638564608068

IFT14: 18410223603039

GTIN: 88410223603038

CÓD. TARIC.: 18069019

NOMBRE: SELECTION BOMBONES CREMOSOS 70G FDA

Alto Ancho Longitud Peso Neto Peso Bruto Volumen

ESTUCHE‐ST 107.00 MM 38.00 MM 163.00 MM 0.07 Kg 0.14 Kg 0.66 CDM

CAJA‐C18 177.00 MM 225.00 MM 370.00 MM 1.26 Kg 2.50 Kg 14.74 CDM

PALET‐PL 1212.00 MM 800.00 MM 1200.00 MM 83.16 Kg 185.00 Kg 1163.52 CDM

Alto Ancho Longitud Peso Neto Peso Bruto Volumen

PACK‐ST 4.21 in 1.50 in 6.42 in 2.47 oz 4.90 oz 23334.29 F. oz

BOX‐C18 6.97 in 8.86 in 14.57 in 44.45 oz 88.19 oz 518598.33 F. oz

PALLET‐PL 47.72 in 31.50 in 47.25 in 2933.39 oz 6525.69 oz 40950086.40 F. oz

Unidades x caja: 18 Cajas x Palet: 66
Unidades x Palet: 1188 Cajas x Capa: 11
Vida útil (días): 365 Capas x Palet: 6
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DEFINICIÓN DE PRODUCTO

Denominación del producto

Surtido de bombones de chocolate, chocolate con leche y de avellana 

Categoria Comercial

Peso neto

70g

INFORMACIÓN DE PRODUCTO

Ingredientes

1. Surtido de bombones de chocolate con leche, negro y de avellana : Azúcar, grasas vegetales
(coco, karité, girasol), pasta de cacao (No UE), LECHE entera en polvo, manteca de cacao (No UE),
LACTOSUERO en polvo, aceite refinado de girasol, LECHE desnatada en polvo, cacao en polvo,
LACTOSA, materia grasa LÁCTEA anhidra, pasta de AVELLANA (1,3%) (UE, No UE), emulgente
(lecitinas de SOJA y girasol), aromas.
Puede contener CACAHUETES, GLUTEN , OTROS FRUTOS DE CÁSCARA. 

Composición Cuantitativa

Composición Cuantitativa: 8002‐Surtido de bombones de chocolate con leche, negro y de avellana

Ingredientes %

azúcar 37,700
grasas vegetales (coco, karité, girasol) 16,153
pasta de cacao 14,108
leche entera en polvo 9,322
manteca de cacao 9,159
lactosuero en polvo 3,079
aceite refinado de girasol 1,907
lactosa 1,713
cacao en polvo 1,713
leche desnatada en polvo 1,713
materia grasa láctea anhidra 1,540
pasta de avellana 1,332
lecitinas de soja y girasol 0,527
aromas 0,036

Información adicional: 8002‐Surtido de bombones de chocolate con leche, negro y de avellana

Cobertura: Chocolate con leche (Cacao min 35%). Cobertura: Chocolate (Cacao min 70%).

DESCRIPCIÓN DEL PROCESO DE FABRICACIÓN

CARACTERÍSTICAS DE PRODUCTO

ORGANOLÉPTICAS

Aspecto

BOMBONES CHOCOLATE CON LECHE: Bolas de color marrón.Cobertura de chocolate con leche
uniforme con brillo y relleno en su interior.
BOMBONES DE CHOCOLATE NEGRO: Bolas de color negro.Cobertura de chocolate negro uniforme
con brillo y relleno en su interior.
BOMOBONES DE AVELLANA: Bolas de color marrón.Cobertura de chocolate con leche uniforme
con brillo y relleno con sabor a avellana en su interior.

Olor

BOMBONES CHOCOLATE CON LECHE: A chocolate.
BOMBONES DE CHOCOLATE NEGRO: A chocolate.
BOMOBONES DE AVELLANA: Chocolate con avellana.

Sabor

BOMBONES CHOCOLATE CON LECHE: Dulce, típico del chocolate con leche.
BOMBONES DE CHOCOLATE NEGRO: Amargo, típico del chocolate negro.
BOMOBONES DE AVELLANA: Dulce, típico del chocolate con leche con avellana.

Textura

BOMBONES CHOCOLATE CON LECHE: Suave. 
BOMBONES DE CHOCOLATE NEGRO: Suave. 
BOMOBONES DE AVELLANA: Suave. 

Parámetros de calidad

Características Parámetro Método de análisis Valor Tolerancia Unidad

MICROBIOLÓGICOS Enterobacterias Basado en ISO 4831 Max 100 ufc/g

E.coli Basado en ISO 4831 Ausencia ufc/g
S.aureus Basado en ISO 6888 Ausencia ufc/g
Mohos y levaduras Basado en ISO 7954 Max 1000 ufc/g
Salmonella/Shigella Basado en ISO 6579 Ausencia ufc/ 25 g

Parámetros de calidad: 8002‐Surtido de bombones de chocolate con leche, negro y de avellana

Características Parámetro Método de análisis Valor Tolerancia Unidad

MICROBIOLÓGICOS Enterobacterias Basado en ISO 4831 Max 100 ufc/g

E.coli Basado en ISO 4831 Ausencia ufc/g
S.aureus Basado en ISO 6888 Ausencia ufc/g
Mohos y levaduras Basado en ISO 7954 Max 1000 ufc/g
Salmonella/Shigella Basado en ISO 6579 Ausencia ufc/ 25 g

Alérgenos

Contiene Puede
Contener Ingrediente

Contaminación
cruzada

Si No Si No

Cereales con
gluten

X X gluten

Crustáceos X X

Pescado X X

Huevo X X

Soja X

Lacteos y
derivados X

lactosa, lactosuero
en polvo, leche
desnatada en
polvo, leche entera
en polvo, materia
grasa láctea
anhidra

Cacahuetes X X cacahuetes

Frutos de cáscara X X pasta de avellana otros frutos de
cáscara

Apio X X

Mostaza X X

Sésamo X X

Sulfitos X X

Altramuces X X

Moluscos X X

Condiciones de conservación

Conservar en lugar fresco y seco. Temperatura máxima 20 ⁰C‐68 ⁰F. Humedad máxima 65%

Consumo preferente

12 meses a partir de la fecha de fabricación

Condiciones de consumo

Consumo Directo

Análisis nutricional medio

Surtido de
bombones de
chocolate con
leche, negro y
de avellana
Por 100 g

Valor energético (kJ‐kcal) 2414‐580

Grasas (g) 40

AG saturados (g) 26

Hidratos de carbono (g) 48

Azúcares (g) 45

Fibra alimentaria (g) 2,8

Proteínas (g) 5,6

Sal (g) 0,11

Contenido Medio por dosis máxima diaria

 NUTRICIONAL AMERICANO

Razón Social

Delaviuda Alimentación S.A.U.
C/ Santa Maria, 4
45100 Sonseca (Toledo)
España
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DEFINICIÓN DE PRODUCTO

Denominación del producto

Surtido de bombones de chocolate, chocolate con leche y de avellana 

Categoria Comercial

Peso neto

70g

INFORMACIÓN DE PRODUCTO

Ingredientes

1. Surtido de bombones de chocolate con leche, negro y de avellana : Azúcar, grasas vegetales
(coco, karité, girasol), pasta de cacao (No UE), LECHE entera en polvo, manteca de cacao (No UE),
LACTOSUERO en polvo, aceite refinado de girasol, LECHE desnatada en polvo, cacao en polvo,
LACTOSA, materia grasa LÁCTEA anhidra, pasta de AVELLANA (1,3%) (UE, No UE), emulgente
(lecitinas de SOJA y girasol), aromas.
Puede contener CACAHUETES, GLUTEN , OTROS FRUTOS DE CÁSCARA. 

Composición Cuantitativa

Composición Cuantitativa: 8002‐Surtido de bombones de chocolate con leche, negro y de avellana

Ingredientes %

azúcar 37,700
grasas vegetales (coco, karité, girasol) 16,153
pasta de cacao 14,108
leche entera en polvo 9,322
manteca de cacao 9,159
lactosuero en polvo 3,079
aceite refinado de girasol 1,907
lactosa 1,713
cacao en polvo 1,713
leche desnatada en polvo 1,713
materia grasa láctea anhidra 1,540
pasta de avellana 1,332
lecitinas de soja y girasol 0,527
aromas 0,036

Información adicional: 8002‐Surtido de bombones de chocolate con leche, negro y de avellana

Cobertura: Chocolate con leche (Cacao min 35%). Cobertura: Chocolate (Cacao min 70%).

DESCRIPCIÓN DEL PROCESO DE FABRICACIÓN

CARACTERÍSTICAS DE PRODUCTO

ORGANOLÉPTICAS

Aspecto

BOMBONES CHOCOLATE CON LECHE: Bolas de color marrón.Cobertura de chocolate con leche
uniforme con brillo y relleno en su interior.
BOMBONES DE CHOCOLATE NEGRO: Bolas de color negro.Cobertura de chocolate negro uniforme
con brillo y relleno en su interior.
BOMOBONES DE AVELLANA: Bolas de color marrón.Cobertura de chocolate con leche uniforme
con brillo y relleno con sabor a avellana en su interior.

Olor

BOMBONES CHOCOLATE CON LECHE: A chocolate.
BOMBONES DE CHOCOLATE NEGRO: A chocolate.
BOMOBONES DE AVELLANA: Chocolate con avellana.

Sabor

BOMBONES CHOCOLATE CON LECHE: Dulce, típico del chocolate con leche.
BOMBONES DE CHOCOLATE NEGRO: Amargo, típico del chocolate negro.
BOMOBONES DE AVELLANA: Dulce, típico del chocolate con leche con avellana.

Textura

BOMBONES CHOCOLATE CON LECHE: Suave. 
BOMBONES DE CHOCOLATE NEGRO: Suave. 
BOMOBONES DE AVELLANA: Suave. 

Parámetros de calidad

Características Parámetro Método de análisis Valor Tolerancia Unidad

MICROBIOLÓGICOS Enterobacterias Basado en ISO 4831 Max 100 ufc/g

E.coli Basado en ISO 4831 Ausencia ufc/g
S.aureus Basado en ISO 6888 Ausencia ufc/g
Mohos y levaduras Basado en ISO 7954 Max 1000 ufc/g
Salmonella/Shigella Basado en ISO 6579 Ausencia ufc/ 25 g

Parámetros de calidad: 8002‐Surtido de bombones de chocolate con leche, negro y de avellana

Características Parámetro Método de análisis Valor Tolerancia Unidad

MICROBIOLÓGICOS Enterobacterias Basado en ISO 4831 Max 100 ufc/g

E.coli Basado en ISO 4831 Ausencia ufc/g
S.aureus Basado en ISO 6888 Ausencia ufc/g
Mohos y levaduras Basado en ISO 7954 Max 1000 ufc/g
Salmonella/Shigella Basado en ISO 6579 Ausencia ufc/ 25 g

Alérgenos

Contiene Puede
Contener Ingrediente

Contaminación
cruzada

Si No Si No

Cereales con
gluten

X X gluten

Crustáceos X X

Pescado X X

Huevo X X

Soja X

Lacteos y
derivados X

lactosa, lactosuero
en polvo, leche
desnatada en
polvo, leche entera
en polvo, materia
grasa láctea
anhidra

Cacahuetes X X cacahuetes

Frutos de cáscara X X pasta de avellana otros frutos de
cáscara

Apio X X

Mostaza X X

Sésamo X X

Sulfitos X X

Altramuces X X

Moluscos X X

Condiciones de conservación

Conservar en lugar fresco y seco. Temperatura máxima 20 ⁰C‐68 ⁰F. Humedad máxima 65%

Consumo preferente

12 meses a partir de la fecha de fabricación

Condiciones de consumo

Consumo Directo

Análisis nutricional medio

Surtido de
bombones de
chocolate con
leche, negro y
de avellana
Por 100 g

Valor energético (kJ‐kcal) 2414‐580

Grasas (g) 40

AG saturados (g) 26

Hidratos de carbono (g) 48

Azúcares (g) 45

Fibra alimentaria (g) 2,8

Proteínas (g) 5,6

Sal (g) 0,11

Contenido Medio por dosis máxima diaria

 NUTRICIONAL AMERICANO

Razón Social

Delaviuda Alimentación S.A.U.
C/ Santa Maria, 4
45100 Sonseca (Toledo)
España
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DEFINICIÓN DE PRODUCTO

Denominación del producto

Surtido de bombones de chocolate, chocolate con leche y de avellana 

Categoria Comercial

Peso neto

70g

INFORMACIÓN DE PRODUCTO

Ingredientes

1. Surtido de bombones de chocolate con leche, negro y de avellana : Azúcar, grasas vegetales
(coco, karité, girasol), pasta de cacao (No UE), LECHE entera en polvo, manteca de cacao (No UE),
LACTOSUERO en polvo, aceite refinado de girasol, LECHE desnatada en polvo, cacao en polvo,
LACTOSA, materia grasa LÁCTEA anhidra, pasta de AVELLANA (1,3%) (UE, No UE), emulgente
(lecitinas de SOJA y girasol), aromas.
Puede contener CACAHUETES, GLUTEN , OTROS FRUTOS DE CÁSCARA. 

Composición Cuantitativa

Composición Cuantitativa: 8002‐Surtido de bombones de chocolate con leche, negro y de avellana

Ingredientes %

azúcar 37,700
grasas vegetales (coco, karité, girasol) 16,153
pasta de cacao 14,108
leche entera en polvo 9,322
manteca de cacao 9,159
lactosuero en polvo 3,079
aceite refinado de girasol 1,907
lactosa 1,713
cacao en polvo 1,713
leche desnatada en polvo 1,713
materia grasa láctea anhidra 1,540
pasta de avellana 1,332
lecitinas de soja y girasol 0,527
aromas 0,036

Información adicional: 8002‐Surtido de bombones de chocolate con leche, negro y de avellana

Cobertura: Chocolate con leche (Cacao min 35%). Cobertura: Chocolate (Cacao min 70%).

DESCRIPCIÓN DEL PROCESO DE FABRICACIÓN

CARACTERÍSTICAS DE PRODUCTO

ORGANOLÉPTICAS

Aspecto

BOMBONES CHOCOLATE CON LECHE: Bolas de color marrón.Cobertura de chocolate con leche
uniforme con brillo y relleno en su interior.
BOMBONES DE CHOCOLATE NEGRO: Bolas de color negro.Cobertura de chocolate negro uniforme
con brillo y relleno en su interior.
BOMOBONES DE AVELLANA: Bolas de color marrón.Cobertura de chocolate con leche uniforme
con brillo y relleno con sabor a avellana en su interior.

Olor

BOMBONES CHOCOLATE CON LECHE: A chocolate.
BOMBONES DE CHOCOLATE NEGRO: A chocolate.
BOMOBONES DE AVELLANA: Chocolate con avellana.

Sabor

BOMBONES CHOCOLATE CON LECHE: Dulce, típico del chocolate con leche.
BOMBONES DE CHOCOLATE NEGRO: Amargo, típico del chocolate negro.
BOMOBONES DE AVELLANA: Dulce, típico del chocolate con leche con avellana.

Textura

BOMBONES CHOCOLATE CON LECHE: Suave. 
BOMBONES DE CHOCOLATE NEGRO: Suave. 
BOMOBONES DE AVELLANA: Suave. 

Parámetros de calidad

Características Parámetro Método de análisis Valor Tolerancia Unidad

MICROBIOLÓGICOS Enterobacterias Basado en ISO 4831 Max 100 ufc/g

E.coli Basado en ISO 4831 Ausencia ufc/g
S.aureus Basado en ISO 6888 Ausencia ufc/g
Mohos y levaduras Basado en ISO 7954 Max 1000 ufc/g
Salmonella/Shigella Basado en ISO 6579 Ausencia ufc/ 25 g

Parámetros de calidad: 8002‐Surtido de bombones de chocolate con leche, negro y de avellana

Características Parámetro Método de análisis Valor Tolerancia Unidad

MICROBIOLÓGICOS Enterobacterias Basado en ISO 4831 Max 100 ufc/g

E.coli Basado en ISO 4831 Ausencia ufc/g
S.aureus Basado en ISO 6888 Ausencia ufc/g
Mohos y levaduras Basado en ISO 7954 Max 1000 ufc/g
Salmonella/Shigella Basado en ISO 6579 Ausencia ufc/ 25 g

Alérgenos

Contiene Puede
Contener Ingrediente

Contaminación
cruzada

Si No Si No

Cereales con
gluten

X X gluten

Crustáceos X X

Pescado X X

Huevo X X

Soja X

Lacteos y
derivados X

lactosa, lactosuero
en polvo, leche
desnatada en
polvo, leche entera
en polvo, materia
grasa láctea
anhidra

Cacahuetes X X cacahuetes

Frutos de cáscara X X pasta de avellana otros frutos de
cáscara

Apio X X

Mostaza X X

Sésamo X X

Sulfitos X X

Altramuces X X

Moluscos X X

Condiciones de conservación

Conservar en lugar fresco y seco. Temperatura máxima 20 ⁰C‐68 ⁰F. Humedad máxima 65%

Consumo preferente

12 meses a partir de la fecha de fabricación

Condiciones de consumo

Consumo Directo

Análisis nutricional medio

Surtido de
bombones de
chocolate con
leche, negro y
de avellana
Por 100 g

Valor energético (kJ‐kcal) 2414‐580

Grasas (g) 40

AG saturados (g) 26

Hidratos de carbono (g) 48

Azúcares (g) 45

Fibra alimentaria (g) 2,8

Proteínas (g) 5,6

Sal (g) 0,11

Contenido Medio por dosis máxima diaria

 NUTRICIONAL AMERICANO

Razón Social

Delaviuda Alimentación S.A.U.
C/ Santa Maria, 4
45100 Sonseca (Toledo)
España
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DEFINICIÓN DE PRODUCTO

Denominación del producto

Surtido de bombones de chocolate, chocolate con leche y de avellana 

Categoria Comercial

Peso neto

70g

INFORMACIÓN DE PRODUCTO

Ingredientes

1. Surtido de bombones de chocolate con leche, negro y de avellana : Azúcar, grasas vegetales
(coco, karité, girasol), pasta de cacao (No UE), LECHE entera en polvo, manteca de cacao (No UE),
LACTOSUERO en polvo, aceite refinado de girasol, LECHE desnatada en polvo, cacao en polvo,
LACTOSA, materia grasa LÁCTEA anhidra, pasta de AVELLANA (1,3%) (UE, No UE), emulgente
(lecitinas de SOJA y girasol), aromas.
Puede contener CACAHUETES, GLUTEN , OTROS FRUTOS DE CÁSCARA. 

Composición Cuantitativa

Composición Cuantitativa: 8002‐Surtido de bombones de chocolate con leche, negro y de avellana

Ingredientes %

azúcar 37,700
grasas vegetales (coco, karité, girasol) 16,153
pasta de cacao 14,108
leche entera en polvo 9,322
manteca de cacao 9,159
lactosuero en polvo 3,079
aceite refinado de girasol 1,907
lactosa 1,713
cacao en polvo 1,713
leche desnatada en polvo 1,713
materia grasa láctea anhidra 1,540
pasta de avellana 1,332
lecitinas de soja y girasol 0,527
aromas 0,036

Información adicional: 8002‐Surtido de bombones de chocolate con leche, negro y de avellana

Cobertura: Chocolate con leche (Cacao min 35%). Cobertura: Chocolate (Cacao min 70%).

DESCRIPCIÓN DEL PROCESO DE FABRICACIÓN

CARACTERÍSTICAS DE PRODUCTO

ORGANOLÉPTICAS

Aspecto

BOMBONES CHOCOLATE CON LECHE: Bolas de color marrón.Cobertura de chocolate con leche
uniforme con brillo y relleno en su interior.
BOMBONES DE CHOCOLATE NEGRO: Bolas de color negro.Cobertura de chocolate negro uniforme
con brillo y relleno en su interior.
BOMOBONES DE AVELLANA: Bolas de color marrón.Cobertura de chocolate con leche uniforme
con brillo y relleno con sabor a avellana en su interior.

Olor

BOMBONES CHOCOLATE CON LECHE: A chocolate.
BOMBONES DE CHOCOLATE NEGRO: A chocolate.
BOMOBONES DE AVELLANA: Chocolate con avellana.

Sabor

BOMBONES CHOCOLATE CON LECHE: Dulce, típico del chocolate con leche.
BOMBONES DE CHOCOLATE NEGRO: Amargo, típico del chocolate negro.
BOMOBONES DE AVELLANA: Dulce, típico del chocolate con leche con avellana.

Textura

BOMBONES CHOCOLATE CON LECHE: Suave. 
BOMBONES DE CHOCOLATE NEGRO: Suave. 
BOMOBONES DE AVELLANA: Suave. 

Parámetros de calidad

Características Parámetro Método de análisis Valor Tolerancia Unidad

MICROBIOLÓGICOS Enterobacterias Basado en ISO 4831 Max 100 ufc/g

E.coli Basado en ISO 4831 Ausencia ufc/g
S.aureus Basado en ISO 6888 Ausencia ufc/g
Mohos y levaduras Basado en ISO 7954 Max 1000 ufc/g
Salmonella/Shigella Basado en ISO 6579 Ausencia ufc/ 25 g

Parámetros de calidad: 8002‐Surtido de bombones de chocolate con leche, negro y de avellana

Características Parámetro Método de análisis Valor Tolerancia Unidad

MICROBIOLÓGICOS Enterobacterias Basado en ISO 4831 Max 100 ufc/g

E.coli Basado en ISO 4831 Ausencia ufc/g
S.aureus Basado en ISO 6888 Ausencia ufc/g
Mohos y levaduras Basado en ISO 7954 Max 1000 ufc/g
Salmonella/Shigella Basado en ISO 6579 Ausencia ufc/ 25 g

Alérgenos

Contiene Puede
Contener Ingrediente

Contaminación
cruzada

Si No Si No

Cereales con
gluten

X X gluten

Crustáceos X X

Pescado X X

Huevo X X

Soja X

Lacteos y
derivados X

lactosa, lactosuero
en polvo, leche
desnatada en
polvo, leche entera
en polvo, materia
grasa láctea
anhidra

Cacahuetes X X cacahuetes

Frutos de cáscara X X pasta de avellana otros frutos de
cáscara

Apio X X

Mostaza X X

Sésamo X X

Sulfitos X X

Altramuces X X

Moluscos X X

Condiciones de conservación

Conservar en lugar fresco y seco. Temperatura máxima 20 ⁰C‐68 ⁰F. Humedad máxima 65%

Consumo preferente

12 meses a partir de la fecha de fabricación

Condiciones de consumo

Consumo Directo

Análisis nutricional medio

Surtido de
bombones de
chocolate con
leche, negro y
de avellana
Por 100 g

Valor energético (kJ‐kcal) 2414‐580

Grasas (g) 40

AG saturados (g) 26

Hidratos de carbono (g) 48

Azúcares (g) 45

Fibra alimentaria (g) 2,8

Proteínas (g) 5,6

Sal (g) 0,11

Contenido Medio por dosis máxima diaria
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DEFINICIÓN DE PRODUCTO

Denominación del producto

Surtido de bombones de chocolate, chocolate con leche y de avellana 

Categoria Comercial

Peso neto

70g

INFORMACIÓN DE PRODUCTO

Ingredientes

1. Surtido de bombones de chocolate con leche, negro y de avellana : Azúcar, grasas vegetales
(coco, karité, girasol), pasta de cacao (No UE), LECHE entera en polvo, manteca de cacao (No UE),
LACTOSUERO en polvo, aceite refinado de girasol, LECHE desnatada en polvo, cacao en polvo,
LACTOSA, materia grasa LÁCTEA anhidra, pasta de AVELLANA (1,3%) (UE, No UE), emulgente
(lecitinas de SOJA y girasol), aromas.
Puede contener CACAHUETES, GLUTEN , OTROS FRUTOS DE CÁSCARA. 

Composición Cuantitativa

Composición Cuantitativa: 8002‐Surtido de bombones de chocolate con leche, negro y de avellana

Ingredientes %

azúcar 37,700
grasas vegetales (coco, karité, girasol) 16,153
pasta de cacao 14,108
leche entera en polvo 9,322
manteca de cacao 9,159
lactosuero en polvo 3,079
aceite refinado de girasol 1,907
lactosa 1,713
cacao en polvo 1,713
leche desnatada en polvo 1,713
materia grasa láctea anhidra 1,540
pasta de avellana 1,332
lecitinas de soja y girasol 0,527
aromas 0,036

Información adicional: 8002‐Surtido de bombones de chocolate con leche, negro y de avellana

Cobertura: Chocolate con leche (Cacao min 35%). Cobertura: Chocolate (Cacao min 70%).

DESCRIPCIÓN DEL PROCESO DE FABRICACIÓN

CARACTERÍSTICAS DE PRODUCTO

ORGANOLÉPTICAS

Aspecto

BOMBONES CHOCOLATE CON LECHE: Bolas de color marrón.Cobertura de chocolate con leche
uniforme con brillo y relleno en su interior.
BOMBONES DE CHOCOLATE NEGRO: Bolas de color negro.Cobertura de chocolate negro uniforme
con brillo y relleno en su interior.
BOMOBONES DE AVELLANA: Bolas de color marrón.Cobertura de chocolate con leche uniforme
con brillo y relleno con sabor a avellana en su interior.

Olor

BOMBONES CHOCOLATE CON LECHE: A chocolate.
BOMBONES DE CHOCOLATE NEGRO: A chocolate.
BOMOBONES DE AVELLANA: Chocolate con avellana.

Sabor

BOMBONES CHOCOLATE CON LECHE: Dulce, típico del chocolate con leche.
BOMBONES DE CHOCOLATE NEGRO: Amargo, típico del chocolate negro.
BOMOBONES DE AVELLANA: Dulce, típico del chocolate con leche con avellana.

Textura

BOMBONES CHOCOLATE CON LECHE: Suave. 
BOMBONES DE CHOCOLATE NEGRO: Suave. 
BOMOBONES DE AVELLANA: Suave. 

Parámetros de calidad

Características Parámetro Método de análisis Valor Tolerancia Unidad

MICROBIOLÓGICOS Enterobacterias Basado en ISO 4831 Max 100 ufc/g

E.coli Basado en ISO 4831 Ausencia ufc/g
S.aureus Basado en ISO 6888 Ausencia ufc/g
Mohos y levaduras Basado en ISO 7954 Max 1000 ufc/g
Salmonella/Shigella Basado en ISO 6579 Ausencia ufc/ 25 g

Parámetros de calidad: 8002‐Surtido de bombones de chocolate con leche, negro y de avellana

Características Parámetro Método de análisis Valor Tolerancia Unidad

MICROBIOLÓGICOS Enterobacterias Basado en ISO 4831 Max 100 ufc/g

E.coli Basado en ISO 4831 Ausencia ufc/g
S.aureus Basado en ISO 6888 Ausencia ufc/g
Mohos y levaduras Basado en ISO 7954 Max 1000 ufc/g
Salmonella/Shigella Basado en ISO 6579 Ausencia ufc/ 25 g

Alérgenos

Contiene Puede
Contener Ingrediente

Contaminación
cruzada

Si No Si No

Cereales con
gluten

X X gluten

Crustáceos X X

Pescado X X

Huevo X X

Soja X

Lacteos y
derivados X

lactosa, lactosuero
en polvo, leche
desnatada en
polvo, leche entera
en polvo, materia
grasa láctea
anhidra

Cacahuetes X X cacahuetes

Frutos de cáscara X X pasta de avellana otros frutos de
cáscara

Apio X X

Mostaza X X

Sésamo X X

Sulfitos X X

Altramuces X X

Moluscos X X

Condiciones de conservación

Conservar en lugar fresco y seco. Temperatura máxima 20 ⁰C‐68 ⁰F. Humedad máxima 65%

Consumo preferente

12 meses a partir de la fecha de fabricación

Condiciones de consumo

Consumo Directo

Análisis nutricional medio

Surtido de
bombones de
chocolate con
leche, negro y
de avellana
Por 100 g

Valor energético (kJ‐kcal) 2414‐580

Grasas (g) 40

AG saturados (g) 26

Hidratos de carbono (g) 48

Azúcares (g) 45

Fibra alimentaria (g) 2,8

Proteínas (g) 5,6

Sal (g) 0,11

Contenido Medio por dosis máxima diaria
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DEFINICIÓN DE PRODUCTO

Denominación del producto

Surtido de bombones de chocolate, chocolate con leche y de avellana 

Categoria Comercial

Peso neto

70g

INFORMACIÓN DE PRODUCTO

Ingredientes

1. Surtido de bombones de chocolate con leche, negro y de avellana : Azúcar, grasas vegetales
(coco, karité, girasol), pasta de cacao (No UE), LECHE entera en polvo, manteca de cacao (No UE),
LACTOSUERO en polvo, aceite refinado de girasol, LECHE desnatada en polvo, cacao en polvo,
LACTOSA, materia grasa LÁCTEA anhidra, pasta de AVELLANA (1,3%) (UE, No UE), emulgente
(lecitinas de SOJA y girasol), aromas.
Puede contener CACAHUETES, GLUTEN , OTROS FRUTOS DE CÁSCARA. 

Composición Cuantitativa

Composición Cuantitativa: 8002‐Surtido de bombones de chocolate con leche, negro y de avellana

Ingredientes %

azúcar 37,700
grasas vegetales (coco, karité, girasol) 16,153
pasta de cacao 14,108
leche entera en polvo 9,322
manteca de cacao 9,159
lactosuero en polvo 3,079
aceite refinado de girasol 1,907
lactosa 1,713
cacao en polvo 1,713
leche desnatada en polvo 1,713
materia grasa láctea anhidra 1,540
pasta de avellana 1,332
lecitinas de soja y girasol 0,527
aromas 0,036

Información adicional: 8002‐Surtido de bombones de chocolate con leche, negro y de avellana

Cobertura: Chocolate con leche (Cacao min 35%). Cobertura: Chocolate (Cacao min 70%).

DESCRIPCIÓN DEL PROCESO DE FABRICACIÓN

CARACTERÍSTICAS DE PRODUCTO

ORGANOLÉPTICAS

Aspecto

BOMBONES CHOCOLATE CON LECHE: Bolas de color marrón.Cobertura de chocolate con leche
uniforme con brillo y relleno en su interior.
BOMBONES DE CHOCOLATE NEGRO: Bolas de color negro.Cobertura de chocolate negro uniforme
con brillo y relleno en su interior.
BOMOBONES DE AVELLANA: Bolas de color marrón.Cobertura de chocolate con leche uniforme
con brillo y relleno con sabor a avellana en su interior.

Olor

BOMBONES CHOCOLATE CON LECHE: A chocolate.
BOMBONES DE CHOCOLATE NEGRO: A chocolate.
BOMOBONES DE AVELLANA: Chocolate con avellana.

Sabor

BOMBONES CHOCOLATE CON LECHE: Dulce, típico del chocolate con leche.
BOMBONES DE CHOCOLATE NEGRO: Amargo, típico del chocolate negro.
BOMOBONES DE AVELLANA: Dulce, típico del chocolate con leche con avellana.

Textura

BOMBONES CHOCOLATE CON LECHE: Suave. 
BOMBONES DE CHOCOLATE NEGRO: Suave. 
BOMOBONES DE AVELLANA: Suave. 

Parámetros de calidad

Características Parámetro Método de análisis Valor Tolerancia Unidad

MICROBIOLÓGICOS Enterobacterias Basado en ISO 4831 Max 100 ufc/g

E.coli Basado en ISO 4831 Ausencia ufc/g
S.aureus Basado en ISO 6888 Ausencia ufc/g
Mohos y levaduras Basado en ISO 7954 Max 1000 ufc/g
Salmonella/Shigella Basado en ISO 6579 Ausencia ufc/ 25 g

Parámetros de calidad: 8002‐Surtido de bombones de chocolate con leche, negro y de avellana

Características Parámetro Método de análisis Valor Tolerancia Unidad

MICROBIOLÓGICOS Enterobacterias Basado en ISO 4831 Max 100 ufc/g

E.coli Basado en ISO 4831 Ausencia ufc/g
S.aureus Basado en ISO 6888 Ausencia ufc/g
Mohos y levaduras Basado en ISO 7954 Max 1000 ufc/g
Salmonella/Shigella Basado en ISO 6579 Ausencia ufc/ 25 g

Alérgenos

Contiene Puede
Contener Ingrediente

Contaminación
cruzada

Si No Si No

Cereales con
gluten

X X gluten

Crustáceos X X

Pescado X X

Huevo X X

Soja X

Lacteos y
derivados X

lactosa, lactosuero
en polvo, leche
desnatada en
polvo, leche entera
en polvo, materia
grasa láctea
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Cacahuetes X X cacahuetes

Frutos de cáscara X X pasta de avellana otros frutos de
cáscara

Apio X X

Mostaza X X

Sésamo X X

Sulfitos X X

Altramuces X X

Moluscos X X

Condiciones de conservación

Conservar en lugar fresco y seco. Temperatura máxima 20 ⁰C‐68 ⁰F. Humedad máxima 65%

Consumo preferente

12 meses a partir de la fecha de fabricación

Condiciones de consumo

Consumo Directo

Análisis nutricional medio

Surtido de
bombones de
chocolate con
leche, negro y
de avellana
Por 100 g

Valor energético (kJ‐kcal) 2414‐580

Grasas (g) 40

AG saturados (g) 26

Hidratos de carbono (g) 48

Azúcares (g) 45

Fibra alimentaria (g) 2,8

Proteínas (g) 5,6

Sal (g) 0,11
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