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Edificio Museo del Turrón  

Pol. Ind. Ciudad del Turrón s/n 

03100 Jijona (Alicante) SPAIN 

FICHA TÉCNICA DE PRODUCTO 
PRODUCT SPECIFICATION 

DENOMINACIÓN COMERCIAL/ SALES NAME 

POLVORONES ARTESANOS DE ALMENDRA / ALMOND CRUMBLE CAKES  

 

CALIDAD COMERCIAL/ COMERCIAL QUALITY 

N/A 

RSI 

23.00058/A 

DESTINO Y USO DEL  PRODUCTO/ PRODUCT USE AND DESTINATION 

Para consumidores en general, excepto alergia o intolerancia a alguno de los ingredientes. Consumo directo. 

For consumers in general, except allergy or intolerance to any ingredient. Direct consumption 

LISTA DE INGREDIENTES / INGREDIENTS LIST 

Ingredientes: Harina de trigo tostada, almendra (28%), azúcar, grasa animal (manteca refinada, 

antioxidantes E-304, E-306 y E-310), emulgente (E-471), canela y aromas. Puede contener trazas de otros 

frutos de cáscara (nueces, avellanas), sésamo, huevo, leche, soja y cacahuete. 

Ingredients: Toasted wheat flour, almond (28%), sugar, animal fat (refined lard, antioxidants ascorbyl 

palmitate, tocopherol-rich extract and propyl gallate), emulsifier (mono and diglycerides of fatty acids), 

cinnamon and aromas. May contain traces of others tree nuts (walnuts, hazelnuts), sesame, egg, milk, soy 

and peanuts.  

FÓRMULA CUANTITATIVA (% )/ QUANTITATIVE FORMULA ( %) 

 
Harina de trigo tostada/ Toasted wheat flour 33.50% 
Almendra/ Almond 29.56% 
Azúcar/ Sugar 19.72% 
Grasa animal/ Animal fat 
Emulgente (E-471)/Emulsifier 

16.66% 
0.42% 

Canela/ Cinnamon 0.06% 
Aroma/ Flavours 
 

0.08% 
 

 

PARÁMETROS SENSORIALES / SENSORY  

 

Apariencia/Appearance Ovalada / Oval 

Sabor/ Flavour Almendra y canela/ almond and cinnamon 

Olor/ Odour canela/  cinnamon 

Color/ Colour Marrón/ Brown 

 

 

PARÁMETROS MICROBIOLÓGICOS/ MICROBIOLOGICAL STANDARDS 
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Recuento total aerobios / Total aerobe number < 1000 ufc/g / < 1000 cfu/g 

Mohos y Levaduras / Moulds and Yeast < 500 ufc/g / < 500 cfu/g 

Enterobacteriaceae totales /Enterobacteriaceae < 100 ufc/g / < 100 cfu/g 

Echerichia coli/ Escherichia coli Ausencia en g / Absence in g 

Listeria monocytogenes Ausencia en g / Absence in g 

Salmonella spp. Ausencia en 25g / Absence in 25g 

 

 

PARÁMETROS FÍSICO-QUÍMICO / CHEMICAL PROPERTIES 

 

Humedad / Moisture <7% 

 

 

DECLARACION DE ALERGENOS / ALLERGEN STATEMENT: 

 

Alérgeno / Allergen 
 

SI / 
YES 

NO ? 
Tipo/ Which kind 

Cereales que contengan gluten y productos 
derivados1): 
Gluten-containing cereals & products 1): 

X   
 

Crustáceos y productos a base de crustáceos / 
Shellfishes & products: 

 X  
 

Huevos y productos a base de huevos / Eggs & 
products: 

  X 
Huevo / egg 

Pescado y productos a base de pescado / Fish & 
products: 

 X  
 

Cacahuetes y productos a base de cacahuetes / 
Peanuts & products: 

  X 
 

Soja y productos a base de soja 
 Soy & products: 

  X 
Soja/Soy 

Leche de vaca y productos derivados 
 Milk & products: 

  X 
Leche/ milk 

Frutos de cáscara y productos derivados2) / Tree 
nuts & products2): 

X  ¿ 

Almendra / almond 
nueces, avellanas/ 
walnuts/hazelnut 

  
 

Apio y productos derivados  
 Celery & products: 

 X  
 

Mostaza y productos derivados 
Mustard & products: 

 X  
 

Sésamo y productos a base de sésamo / Sesame 
& products: 

  X 
 

Anhídrido sulfuroso y sulfitos en concentración 

 10mg/Kg ó 10mg/litro expresado como SO2 / 

Sulfides  10mg/Kg ó 10mg/l: 

 X  
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Altramuces y productos derivados / Lupines & 
products: 

 X  
 

Moluscos y productos a base de moluscos / 
Molluscs & products: 

 X  
 

1) Trigo, centeno, cebada, avena, espelta, kamut y variedades híbridas / Wheat, rye, barley, oats, 
spelt, kamut and hybrid varieties. 

2) Almendras, avellanas, nueces, anacardos, pacanas, castañas de Pará, pistachos, nueces de 
macadamia y nueces de Australia / Almonds, hazelnuts, walnuts, cashews, pecans, chestnuts 
Pará, pistachios and macadamia nuts from Australia. 

    ? = puede contener trazas por contaminación cruzada / May contain traces 

 

 

 

INFORMACIÓN NUTRICIONAL/ NUTRICIONAL INFORMATION (1) 

 

Valores medios por 100g/ Average values per 100g 

Valor Energético/ Energy value:        2334 kJ / 560 kcal 

Grasas/Fats     36 g  

de las cuales/ of which saturadas/saturated   12 g  

Hidratos de Carbono/ Carbohydrates     52 g  

de las cuales/ of which azúcares/ sugars   22 g  

Fibra alimentaria / Dietary fiber     2,7 g  

Proteínas/ Proteins     6,5 g  

Sal/ Salt       0,01g  

 

 
(1) Valores sujetos a desviaciones naturales implícitas de las materias primas / Values subject to implied natural deviations in raw materials. 

 

PROCESO DE FABRICACIÓN / MANUFACTURING PROCCESS 

Se tuesta la harina y la almendra molida. Seguidamente se incorporan todos los demás ingredientes, 

formando una masa homogénea que se moldea en máquinas especiales. Pasando luego los polvorones por 

el horno y recubriéndose de azúcar molido superficialmente. Se envuelven unitariamente y se envasan 

First we toast the flour and the ground almonds that are mixed with the other ingredients, forming a 

homogeneous mass that is molded in especial machines. Then, the dry floury sweets go to an oven and are 

covered with sugar ground superficially. They are wrapped unitarily and are packed. 

ENVASADO PRIMARIO / PRIMARY PACKAGING 

  

Material: Papel de SEDA/ Mateial: Tissue paper 

 

FECHA DE CONSUMO PREFERENTE / BEST BEFORE END 

Max.  18 Meses desde la fecha de fabricación / Max. 18 Months since manufacture date 
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CONDICIONES DE CONSERVACIÓN / STORAGE CONDITIONS 

Temperatura 20 ±5ºC y Humedad 60 ±5% / Temperature 20 ±5ºC and Relative humidity 60 ±5%  

Consérvese en lugar fresco, seco y alejado de olores extraños / Keep in a cool & dry place, away from 
strong smells. 
 

CONDICIONES  TRANSPORTE Y DISTRIBUCION / CONDITIONS TRANSPORT AND DISTRIBUTION 

 
Transporte en condiciones higiénicas adecuadas a los productos alimenticios/ Transport in hygienic 
conditions suitable for food products. 
 
No requiere temperatura controlada/ Does not require controlled temperature 
 
 

DECLARACIÓN GMO/ GMO STAMENT 

Este producto NO es de Origen Genéticamente Modificado (OGM). La presencia de OGM es inferior al 0,9%, 

umbral de presencia accidental o técnicamente inevitable. Esta información está basada en la 

documentación suministrada por nuestros proveedores y en el conocimiento de nuestros procesos 

productivos. 

This product is NO Genetically Modified Origin (GMO). The presence of genetically modified organisms is 

below the 0.9% threshold for accidental or technically unavoidable presence. This information is based on 

the documentation provided by our suppliers and in the knowledge of our production processes. 

OTROS / OTHERS 

 El producto cumple todas las disposiciones legales y válidas en España, así como en la Unión  Europea. 

The product meets all legal and valid provisions in Spain, as well as in the European Union. 

REFERENCIAS ENVASADAS/ PACKED REFERENCES 

 

Código interno EAN-13 UPC Referencia/Reference Peso/Weight 

17111 8410317171119 725711171114 Polvorones Artesanos 1880 310g ℮/10.93 oz 

14620 8410317146209 ------- Polvorones de almendra 1880 100g ℮/3.5oz 

17113   Polvorones de almendra 1880 2 Kg 

14622 8410317146209 ------- 
Polvorones de almendra 1880 10 

uds/cajas 
100g ℮/3.5oz 

 

https://dictionary.cambridge.org/es/diccionario/ingles-espanol/transport
https://dictionary.cambridge.org/es/diccionario/ingles-espanol/and
https://dictionary.cambridge.org/es/diccionario/ingles-espanol/distribution

