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MANTECADOS GAMITO HERMANOS S.L. E%",@

CIF - B91221655

FICHA TECNICA

MINI MANTECADO DE CANELA

CLASIFICACION DEL PRODUCTO PASTELERIA
MARCAS COMERCIALES PRODUCTOS GAMITO
CATEGORIA DEL PRODUCTO HALAL

PROCESO DE ELABORACION

PRODUCTO HORNEADO

PRESENTACION DEL PRODUCTO

LIADO INDIVIDUALMENTE

COMPOSICION CUALITATIVA Y CUANTITATIVA

NOMBRE Cantidad NOMBRE Cantidad
1 | HARINA DE TRIGO (GLUTEN) 4 | CANELA
2 | AZUCAR 5 | SESAMO
3 | GRASA VEGETAL (PALMA) 6 | AROMA

Alérgenos: GLUTEN y SESAMO. Puede contener trazas de HUEVO, CACAHUETE, SOJA, LECHE,
FRUTOS DE CASCARA, MOSTAZA y SULFITOS.

CARACTERISTICAS FiSICO-QUIMICAS Y/O INFORMACION NUTRICIONAL
MICROBIOLOGICAS DEL PRODUCTO POR 100 g DE PRODUCTO
pH: | <65 |Aw: | <065 |H: <5% | Valor energético 1752 kJ / 417 kcal
E. coli ufc/g Ausencia | Grasas 12,399
Staphylococcus aureus ufc/0,1g Ausencia De las cuales saturadas 211¢g
Salmonella ufc/30g Ausencia | Hidratos de carbono 70,64 g
Clostridium Sulfito-Reductores ufc/g <1000 De los cuales azUcares 48,52 g
Mohos y levaduras ufc/g <500 Proteinas 5749
Organismos Modificados Genéticamente Ausencia | Sal 0,03 g

Listeria monocytogenes: en base al Reglamento 2073/2005, de 15 de noviembre de 2005, relativo a los
criterios microbiol6gicos aplicables a los productos alimenticios, este producto no puede favorecer el
desarrollo de L. monocytogenes, por tener una Aw < 0,92.

Este producto ha sido elaborado conforme a la ley islamica.
EXP: IH-83/1.9.21/SE/1

TEL. CONSUM. HALAL:

0034 - 957 634 071

Vida util:
DOCE MESES DESDE FECHA FABRICACION

Condiciones de almacenamiento y transporte:
CONSERVAR EN LUGAR FRESCO Y SECO

Caracteristicas del n° de lote:
ANO/SEMANA/DIA DE FABRICACION/ENVASADO

Destino final:
CONSUMIDOR FINAL

Elaborado por: Aprobado por:
RESPONSABLE DE CALIDAD GERENCIA

Fecha: Rev. 5 - 16/01/2026
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FICHA TECNICA MINI MANTECADO DE LIMON
CLASIFICACION DEL PRODUCTO PASTELERIA
MARCAS COMERCIALES PRODUCTOS GAMITO
CATEGORIA DEL PRODUCTO HALAL
PROCESO DE ELABORACION PRODUCTO HORNEADO
PRESENTACION DEL PRODUCTO LIADO INDIVIDUALMENTE
COMPOSICION CUALITATIVA Y CUANTITATIVA
NOMBRE Cantidad NOMBRE Cantidad

1 | HARINA DE TRIGO (GLUTEN)

3 | GRASA VEGETAL (PALMA)

2 | AZUCAR

4 | AROMA

Alérgenos: GLUTEN. Puede contener trazas d

e HUEVO, CACAHUETE, SOJA, LECHE, FRUTOS DE

CASCARA, MOSTAZA, SESAMO y SULFITOS.

CARACTERISTICAS FiSICO-QUIMICAS Y/O INFORMACION NUTRICIONAL
MICROBIOLOGICAS DEL PRODUCTO POR 100 g DE PRODUCTO
pH: | <65 |Aw: | <065 |H: <5% | Valor energético 1860 kJ / 443 kcal
E. coli ufc/g Ausencia | Grasas 14,47 g
Staphylococcus aureus ufc/0,1g Ausencia De las cuales saturadas 2,579
Salmonella ufc/30g Ausencia | Hidratos de carbono 71,46 g
Clostridium Sulfito-Reductores ufc/g < 1000 De los cuales azUcares 50,13 g
Mohos y levaduras ufc/g <500 Proteinas 6,70 g
Organismos Modificados Genéticamente Ausencia | Sal 0,01g

criterios microbiol6gicos aplicables a los prod

Listeria monocytogenes: en base al Reglamento 2073/2005, de 15 de noviembre de 2005, relativo a los

uctos alimenticios, este producto no puede favorecer el

desarrollo de L. monocytogenes, por tener una Aw < 0,92.

0034 - 957 634 071

Este producto ha sido elaborado conforme a la ley islamica.
EXP: IH-83/1.9.21/SE/1
TEL. CONSUM. HALAL:

Condiciones de almacenamiento y transporte:
CONSERVAR EN LUGAR FRESCO Y SECO

Vida util:
DOCE MESES DESDE FECHA FABRICACION

Destino final:
CONSUMIDOR FINAL

Caracteristicas del n° de lote:
ANO/SEMANA/DIA DE FABRICACION/ENVASADO

Elaborado por:
RESPONSABLE DE CALIDAD

Aprobado por:
GERENCIA

Fecha:

Rev. 5 —16/01/2026
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FICHA TECNICA NEVADITO AL CACAO
CLASIFICACION DEL PRODUCTO PASTELERIA
MARCAS COMERCIALES PRODUCTOS GAMITO
CATEGORIA DEL PRODUCTO NO APLICA
PROCESO DE ELABORACION PRODUCTO HORNEADO
PRESENTACION DEL PRODUCTO LIADO INDIVIDUALMENTE

COMPOSICION CUALITATIVA Y CUANTITATIVA

NOMBRE Cantidad NOMBRE Cantidad

1 | HARINA DE TRIGO (GLUTEN) 4 | CACAO 2%

2 | AZUCAR 5 | AROMA DE VAINILLA

3 | MANTECA DE CERDO

Alérgenos: GLUTEN. Puede contener trazas de HUEVO, CACAHUETE, LECHE, SOJA, FRUTOS DE
CASCARA, MOSTAZA, SESAMO y SULFITOS.

CARACTERISTICAS FiSICO-QUIMICAS Y/O INFORMACION NUTRICIONAL
MICROBIOLOGICAS DEL PRODUCTO POR 100 g DE PRODUCTO
pH: | <65 |Aw: | <065 [H: <5% | Valor energético 2010 kJ / 480 kcal
E. coli ufc/g Ausencia | Grasas 18,8 g
Staphylococcus aureus ufc/0,1g Ausencia De las cuales saturadas 8,18 g
Salmonella ufc/30g Ausencia | Hidratos de carbono 70,89
Clostridium Sulfito-Reductores ufc/g <1000 De los cuales azucares 37,79
Mohos y levaduras ufc/g <500 Proteinas 6919
Organismos Modificados Genéticamente Ausencia | Sal 0,002 g

Listeria monocytogenes: en base al Reglamento 2073/2005, de 15 de noviembre de 2005, relativo a los
criterios microbiol6gicos aplicables a los productos alimenticios, este producto no puede favorecer el
desarrollo de L. monocytogenes, por tener una Aw < 0,92.

Condiciones de almacenamiento y transporte: Vida util:

CONSERVAR EN LUGAR FRESCO Y SECO DOCE MESES DESDE FECHA FABRICACION
Destino final: Caracteristicas del n° de lote:

CONSUMIDOR FINAL ANO/SEMANA/DIA DE FABRICACION/ENVASADO
Elaborado por: Aprobado por:

RESPONSABLE DE CALIDAD GERENCIA

Fecha: Rev. 4 — 16/01/2026
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FICHA TECNICA

POLVORON

CLASIFICACION DEL PRODUCTO

PASTELERIA

MARCAS COMERCIALES

LA CABALGATA, LA UNION,
PRODUCTOS GAMITO

CATEGORIA DEL PRODUCTO

NO APLICA

PROCESO DE ELABORACION

PRODUCTO HORNEADO

PRESENTACION DEL PRODUCTO

LIADO INDIVIDUALMENTE

COMPOSICION CUALITATIVA Y CUANTITATIVA

NOMBRE Cantidad NOMBRE Cantidad
1 | HARINA DE TRIGO (GLUTEN) 7 | AROMA DE LIMON
2 | MANTECA DE CERDO Alérgenos: GLUTEN. Puede contener trazas de
3 | AZUCAR HUEVO, CACAHUETE, SOJA, LECHE, FRUTOS
4 | CANELA DE CASCARA, MOSTAZA, SESAMO y SULFITOS.
CARACTERISTICAS FiSICO-QUIMICAS Y/O INFORMACION NUTRICIONAL
MICROBIOLOGICAS DEL PRODUCTO POR 100 g DE PRODUCTO
pH: | <6,5 | Aw: [ <065 |H [<5% Valor energético 1836,84 kJ / 437,13 kcal
E. coli ufc/g Ausencia | Grasas 12,959
Staphylococcus aureus ufc/0,1g Ausencia De las cuales saturadas 293¢
Salmonella ufc/30g Ausencia | Hidratos de carbono 72,809
Clostridium Sulfito-Reductores ufc/g <1000 De los cuales azUcares 42,12 ¢
Mohos y levaduras ufc/g <500 Proteinas 7,12 g
Organismos Modificados Genéticamente Ausencia | Sal 0,02 g

Listeria monocytogenes: en base al Reglamento 2073/2005, de 15 de noviembre de 2005, relativo a los
criterios microbiol6gicos aplicables a los productos alimenticios, este producto no puede favorecer el
desarrollo de L. monocytogenes, por tener una Aw < 0,92.

Condiciones de almacenamiento y transporte:
CONSERVAR EN LUGAR FRESCO Y SECO

Vida util:
DOCE MESES DESDE FECHA FABRICACION

Destino final:
CONSUMIDOR FINAL

Caracteristicas del n° de lote:
ANO/SEMANA/DIA DE FABRICACION/ENVASADO

Elaborado por:
RESPONSABLE DE CALIDAD

Aprobado por:
GERENCIA

Fecha:

Rev. 5 — 16/01/2026




