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EL MONAGUILLO
+34 965636000/ +34 965636400

https://www.elmonaguillo.com/

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

PRODUCTO
MARCA
ORIGEN
INGREDIENTES

VARIEDAD
METODO DE PRODUCCION:

RAVIER 200 G DATIL SELKYA SELECC. X 24 (DEGLET)
EL MONAGUILLO

Tanez

Datil Deglet Nour y E-420ii

Deglet Nour

Fumigacion, seleccion, tratamiento térmico, adicion sorbitol, envasado

REFERENCIA:
FECHA / N° REVISION:

B36032
12/08/2024 /| 13

DECLARACIONES IMAGEN DEL PRODUCTO
OGM No contiene OGM segln Reglamento 1829/2003 y 1830/2003.
ALERGENOS Libre de sustancias que causan alergias y/o intolerancias segin
Real decreto 2220/2004 y Reglamento 1169/2011 y sus
modificaciones
IRRADIACIONES Libre de procesos de irradiacion y por lo tanto cumple con la Directiva

1999/2/CE del Parlamento Europeo y del Consejo de 22 de febrero de
1999 relativa a la aproximacion de las legislaciones de los Estados
miembros sobre alimentos e ingredientes alimentarios tratados con
radiaciones ionizantes.

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS

TEXTURA
COLOR
OLOR / SABOR

ASPECTO

Carnosos de carne elastica y flexible, con piel fina
Tipico del producto
Tipico del producto, sin olores ni sabores extrafios

Limpios, sin materias extrafia, ausencia de moho, signos de
fermentacion y podredumbre

CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS-MICROBIOLOGICAS

INFORMACION NUTRICIONAL
(por 100 g de producto comestible)

SOLIDOS SOLUBLES
CALIBRE (piezas/kg)
OCRATOXINA A

AFLATOXINAS TOTALES (B1+B2+G1+G2)

AFLATOXINAS B1
Cd

Pb

Perclorato

Clorato

SALMONELLA
E.Coli
L.Monocytogenes

70-75

130-145

Max 2,0 pg/kg

Max 4 ug/kg

Max 2 ug/kg

0,02 mg/kg peso fresco
0,10 mg/kg peso fresco
0,05 mg/kg

0,3 mg/kg

AN

Ausenciaen 25 g
<100 ufc/g
< 100 ufc/g

ENERGIA 328 kcal / 1373 kJ
GRASA 0g

Acidos grasos saturados Og
HIDRATOS DE CARBONO 7559

Azlcares 61,39
FIBRA 81lg
PROTEINAS 25¢9
SAL 0g
POTASIO 718 mg (36% VRN*)
MAGNESIO 57,9 mg (15% VRN¥)

*VRN: Valores de referencia de nutrientes.

LEGISLACION APLICABLE

Cumple con la reglamentacién europea relativa a criterios microbiolégicos (RD 2073/2005 y posteriores modificaciones)
Cumple con la reglamentacién sanitaria relativa a contaminantes (Reglamento 915/2023 y posteriores modificaciones)

Cumple con la reglamentacion sanitaria relativa a LMR procedentes de fitosanitarios (Real Decreto 396/2005 y posteriores modificaciones)
Cumple con la reglamentacion europea relativa a materiales y objetos destinados a entrar en contacto con alimentos (Reglamento 10/2011 y 1935/2004 y

posteriores modificaciones)

Cumple con la reglamentacién europea relativa a aditivos alimentarios (Reglamento 1333/2008)

PRESENTACION Y DATOS LOGISTICOS

UNIDAD DE CONSUMO (UC) Dimensiones (cm): 22x8x3,5
PSE + PVC film Peso neto (kg): 0,2
Peso bruto (kg): 0,23
UNIDAD DE VENTA (UV) Dimensiones (cm): 40x23x18
cartén Peso neto (kg): 4,8
Peso bruto (kg): 5,82
UC por UV 24
CAJAS x PALET 80 Dimensiones (cm): 120x80x160
UV x CAPA 10 Peso neto (kg): 432
CAPAS x PALET 8 Peso bruto (kg): 525
CODIFICACION
EAN 13 8410426360329 DUN 14 18410426360326

VIDA UTIL DEL PRODUCTO

FECHA DE CONSUMO PREFERENTE
CONDICIONES DE CONSERVACION
USO DEL PRODUCTO

Lugar fresco y seco

Consumo crudo o cocinado

18 meses (desde produccion)

POBLACION A LA QUE VA DESTINADA EL PRODUCTO

Poblacién en general

Bajo consentimiento médico a los consumidores que tengan restringido el consumo de azlcar.

OBSERVACIONES

Los datos indicados pueden ser susceptibles de sufrir algtn tipo de modificacion debido, fundamentalmente, a las
variaciones propias de las Materias Primas o del Proceso Productivo
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