
MARCA:MONERRIS PLANELLES

SKU: 80065

UMB: Unidad

EAN: 8410223800653

UPC: 638564800653

IFT14: 18410223800650

GTIN: 88410223800659

CÓD. TARIC.: 17049099

NOMBRE: TURRON BLANDO EXTRA 150G

Alto Ancho Longitud Peso Neto Peso Bruto Volumen

ESTUCHE‐ST 88.00 MM 195.00 MM 21.00 MM 0.15 Kg 0.18 Kg 0.00 M3

CAJA‐C24 201.00 MM 139.00 MM 365.00 MM 3.60 Kg 4.50 Kg 0.01 M3

PALET‐PL 1310.00 MM 800.00 MM 1200.00 MM 316.80 Kg 396.00 Kg 1.26 M3

Alto Ancho Longitud Peso Neto Peso Bruto Volumen

PACK‐ST 3.46 in 7.68 in 0.83 in 5.29 oz 6.17 oz 0.00 F. oz

BOX‐C24 7.91 in 5.47 in 14.37 in 126.99 oz 158.73 oz 422.34 F. oz

PALLET‐PL 51.58 in 31.50 in 47.25 in 11174.80 oz 13968.50 oz 44275.31 F. oz

Unidades x caja: 24 Cajas x Palet: 88
Unidades x Palet: 2112 Cajas x Capa: 11
Vida útil (días): 450 Capas x Palet: 8
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DEFINICIÓN DE PRODUCTO

Denominación del producto

Turrón blando

Categoria Comercial

Calidad Extra

Peso neto

150g

INFORMACIÓN DE PRODUCTO

Ingredientes

ALMENDRAS (50%) (UE, No UE), azúcar, miel, estabilizante (E‐471), CLARA DE HUEVO. Puede
contener CACAHUETES, OTROS FRUTOS DE CÁSCARA. 

Composición Cuantitativa

Ingredientes %

almendras 50,000
azúcar 32,340
miel 17,000
E‐471 0,500
clara de huevo 0,160

DESCRIPCIÓN DEL PROCESO DE FABRICACIÓN

CARACTERÍSTICAS DE PRODUCTO

ORGANOLÉPTICAS

Aspecto

Tableta característica: Color pardo 

Olor

Almendra tostada y miel

Sabor

Dulce, con sabor típico de almendra.

Textura

Homogénea, suave al paladar, sin que se perciba granulosa.

Parámetros de calidad

Características Parámetro Método de análisis Valor Tolerancia Unidad

FÍSICOS‐QUÍMICOS Humedad KARL FISCHER’S 5 Max 5 %

Proteína KJELDAHL 9,5 Min 9,5 %
Grasas SOXHLET 27 Min 27 %
Cenizas Calcinacion 2,3 Max 2,3 %

MICROBIOLÓGICOS Enterobacterias Basado en ISO 4831 Max 100 ufc/g

E.coli Basado en ISO 4831 Ausencia ufc/g
S.aureus Basado en ISO 6888 Ausencia ufc/g
Mohos y levaduras Basado en ISO 7954 Max 1000 ufc/g
Salmonella/Shigella Basado en ISO 6579 Ausencia ufc/ 25 g

Alérgenos

Contiene Puede
Contener Ingrediente

Contaminación
cruzada

Si No Si No

Cereales con
gluten

X X

Crustáceos X X

Pescado X X

Huevo X clara de huevo

Soja X X

Lacteos y
derivados

X X

Cacahuetes X X cacahuetes

Frutos de cáscara X X otros frutos de
cáscara

Apio X X

Mostaza X X

Sésamo X X

Sulfitos X X

Altramuces X X

Moluscos X X

Condiciones de conservación

Conservar en lugar fresco y seco. Temperatura máxima 20 ⁰C‐68 ⁰F. Humedad máxima 65%

Consumo preferente

Dos años después al de la campaña en curso, (en el mes de febrero).

Condiciones de consumo

Consumo Directo

Análisis nutricional medio

Por 100 g

Valor energético (kJ‐kcal) 2186‐523

Grasas (g) 27

AG saturados (g) 2

Hidratos de carbono (g) 56

Azúcares (g) 49

Fibra alimentaria (g) 6

Proteínas (g) 11

Sal (g) 0

Contenido Medio por dosis máxima diaria

 NUTRICIONAL AMERICANO

Razón Social

Delaviuda Alimentación S.A.U.
C/ Santa Maria, 4
45100 Sonseca (Toledo)
España

Ficha Comercial

80065‐MONERRIS PLANELLES: TURRON BLANDO EXTRA 150G

“En el supuesto que surja alguna discrepancia entre las diferentes versiones, prevalecerá la versión en español” Page: 1 of 6  



DEFINICIÓN DE PRODUCTO

Denominación del producto

Turrón blando

Categoria Comercial

Calidad Extra

Peso neto

150g

INFORMACIÓN DE PRODUCTO

Ingredientes

ALMENDRAS (50%) (UE, No UE), azúcar, miel, estabilizante (E‐471), CLARA DE HUEVO. Puede
contener CACAHUETES, OTROS FRUTOS DE CÁSCARA. 

Composición Cuantitativa

Ingredientes %

almendras 50,000
azúcar 32,340
miel 17,000
E‐471 0,500
clara de huevo 0,160

DESCRIPCIÓN DEL PROCESO DE FABRICACIÓN

CARACTERÍSTICAS DE PRODUCTO

ORGANOLÉPTICAS

Aspecto

Tableta característica: Color pardo 

Olor

Almendra tostada y miel

Sabor

Dulce, con sabor típico de almendra.

Textura

Homogénea, suave al paladar, sin que se perciba granulosa.

Parámetros de calidad

Características Parámetro Método de análisis Valor Tolerancia Unidad

FÍSICOS‐QUÍMICOS Humedad KARL FISCHER’S 5 Max 5 %

Proteína KJELDAHL 9,5 Min 9,5 %
Grasas SOXHLET 27 Min 27 %
Cenizas Calcinacion 2,3 Max 2,3 %

MICROBIOLÓGICOS Enterobacterias Basado en ISO 4831 Max 100 ufc/g

E.coli Basado en ISO 4831 Ausencia ufc/g
S.aureus Basado en ISO 6888 Ausencia ufc/g
Mohos y levaduras Basado en ISO 7954 Max 1000 ufc/g
Salmonella/Shigella Basado en ISO 6579 Ausencia ufc/ 25 g

Alérgenos

Contiene Puede
Contener Ingrediente

Contaminación
cruzada

Si No Si No

Cereales con
gluten

X X

Crustáceos X X

Pescado X X

Huevo X clara de huevo

Soja X X

Lacteos y
derivados

X X

Cacahuetes X X cacahuetes

Frutos de cáscara X X otros frutos de
cáscara

Apio X X

Mostaza X X

Sésamo X X

Sulfitos X X

Altramuces X X

Moluscos X X

Condiciones de conservación

Conservar en lugar fresco y seco. Temperatura máxima 20 ⁰C‐68 ⁰F. Humedad máxima 65%

Consumo preferente

Dos años después al de la campaña en curso, (en el mes de febrero).

Condiciones de consumo

Consumo Directo

Análisis nutricional medio

Por 100 g

Valor energético (kJ‐kcal) 2186‐523

Grasas (g) 27

AG saturados (g) 2

Hidratos de carbono (g) 56

Azúcares (g) 49

Fibra alimentaria (g) 6

Proteínas (g) 11

Sal (g) 0

Contenido Medio por dosis máxima diaria

 NUTRICIONAL AMERICANO

Razón Social

Delaviuda Alimentación S.A.U.
C/ Santa Maria, 4
45100 Sonseca (Toledo)
España

Ficha Comercial

80065‐MONERRIS PLANELLES: TURRON BLANDO EXTRA 150G

“En el supuesto que surja alguna discrepancia entre las diferentes versiones, prevalecerá la versión en español” Page: 2 of 6  



DEFINICIÓN DE PRODUCTO

Denominación del producto

Turrón blando

Categoria Comercial

Calidad Extra

Peso neto

150g

INFORMACIÓN DE PRODUCTO

Ingredientes

ALMENDRAS (50%) (UE, No UE), azúcar, miel, estabilizante (E‐471), CLARA DE HUEVO. Puede
contener CACAHUETES, OTROS FRUTOS DE CÁSCARA. 

Composición Cuantitativa

Ingredientes %

almendras 50,000
azúcar 32,340
miel 17,000
E‐471 0,500
clara de huevo 0,160

DESCRIPCIÓN DEL PROCESO DE FABRICACIÓN

CARACTERÍSTICAS DE PRODUCTO

ORGANOLÉPTICAS

Aspecto

Tableta característica: Color pardo 

Olor

Almendra tostada y miel

Sabor

Dulce, con sabor típico de almendra.

Textura

Homogénea, suave al paladar, sin que se perciba granulosa.

Parámetros de calidad

Características Parámetro Método de análisis Valor Tolerancia Unidad

FÍSICOS‐QUÍMICOS Humedad KARL FISCHER’S 5 Max 5 %

Proteína KJELDAHL 9,5 Min 9,5 %
Grasas SOXHLET 27 Min 27 %
Cenizas Calcinacion 2,3 Max 2,3 %

MICROBIOLÓGICOS Enterobacterias Basado en ISO 4831 Max 100 ufc/g

E.coli Basado en ISO 4831 Ausencia ufc/g
S.aureus Basado en ISO 6888 Ausencia ufc/g
Mohos y levaduras Basado en ISO 7954 Max 1000 ufc/g
Salmonella/Shigella Basado en ISO 6579 Ausencia ufc/ 25 g

Alérgenos

Contiene Puede
Contener Ingrediente

Contaminación
cruzada

Si No Si No

Cereales con
gluten

X X

Crustáceos X X

Pescado X X

Huevo X clara de huevo

Soja X X

Lacteos y
derivados

X X

Cacahuetes X X cacahuetes

Frutos de cáscara X X otros frutos de
cáscara

Apio X X

Mostaza X X

Sésamo X X

Sulfitos X X

Altramuces X X

Moluscos X X

Condiciones de conservación

Conservar en lugar fresco y seco. Temperatura máxima 20 ⁰C‐68 ⁰F. Humedad máxima 65%

Consumo preferente

Dos años después al de la campaña en curso, (en el mes de febrero).

Condiciones de consumo

Consumo Directo

Análisis nutricional medio

Por 100 g

Valor energético (kJ‐kcal) 2186‐523

Grasas (g) 27

AG saturados (g) 2

Hidratos de carbono (g) 56

Azúcares (g) 49

Fibra alimentaria (g) 6

Proteínas (g) 11

Sal (g) 0

Contenido Medio por dosis máxima diaria

 NUTRICIONAL AMERICANO

Razón Social

Delaviuda Alimentación S.A.U.
C/ Santa Maria, 4
45100 Sonseca (Toledo)
España

Ficha Comercial

80065‐MONERRIS PLANELLES: TURRON BLANDO EXTRA 150G

“En el supuesto que surja alguna discrepancia entre las diferentes versiones, prevalecerá la versión en español” Page: 3 of 6  



DEFINICIÓN DE PRODUCTO

Denominación del producto

Turrón blando

Categoria Comercial

Calidad Extra

Peso neto

150g

INFORMACIÓN DE PRODUCTO

Ingredientes

ALMENDRAS (50%) (UE, No UE), azúcar, miel, estabilizante (E‐471), CLARA DE HUEVO. Puede
contener CACAHUETES, OTROS FRUTOS DE CÁSCARA. 

Composición Cuantitativa

Ingredientes %

almendras 50,000
azúcar 32,340
miel 17,000
E‐471 0,500
clara de huevo 0,160

DESCRIPCIÓN DEL PROCESO DE FABRICACIÓN

CARACTERÍSTICAS DE PRODUCTO

ORGANOLÉPTICAS

Aspecto

Tableta característica: Color pardo 

Olor

Almendra tostada y miel

Sabor

Dulce, con sabor típico de almendra.

Textura

Homogénea, suave al paladar, sin que se perciba granulosa.

Parámetros de calidad

Características Parámetro Método de análisis Valor Tolerancia Unidad

FÍSICOS‐QUÍMICOS Humedad KARL FISCHER’S 5 Max 5 %

Proteína KJELDAHL 9,5 Min 9,5 %
Grasas SOXHLET 27 Min 27 %
Cenizas Calcinacion 2,3 Max 2,3 %

MICROBIOLÓGICOS Enterobacterias Basado en ISO 4831 Max 100 ufc/g

E.coli Basado en ISO 4831 Ausencia ufc/g
S.aureus Basado en ISO 6888 Ausencia ufc/g
Mohos y levaduras Basado en ISO 7954 Max 1000 ufc/g
Salmonella/Shigella Basado en ISO 6579 Ausencia ufc/ 25 g

Alérgenos

Contiene Puede
Contener Ingrediente

Contaminación
cruzada

Si No Si No

Cereales con
gluten

X X

Crustáceos X X

Pescado X X

Huevo X clara de huevo

Soja X X

Lacteos y
derivados

X X

Cacahuetes X X cacahuetes

Frutos de cáscara X X otros frutos de
cáscara

Apio X X

Mostaza X X

Sésamo X X

Sulfitos X X

Altramuces X X

Moluscos X X

Condiciones de conservación

Conservar en lugar fresco y seco. Temperatura máxima 20 ⁰C‐68 ⁰F. Humedad máxima 65%

Consumo preferente

Dos años después al de la campaña en curso, (en el mes de febrero).

Condiciones de consumo

Consumo Directo

Análisis nutricional medio

Por 100 g

Valor energético (kJ‐kcal) 2186‐523

Grasas (g) 27

AG saturados (g) 2

Hidratos de carbono (g) 56

Azúcares (g) 49

Fibra alimentaria (g) 6

Proteínas (g) 11

Sal (g) 0

Contenido Medio por dosis máxima diaria

 NUTRICIONAL AMERICANO

Razón Social

Delaviuda Alimentación S.A.U.
C/ Santa Maria, 4
45100 Sonseca (Toledo)
España

Ficha Comercial

80065‐MONERRIS PLANELLES: TURRON BLANDO EXTRA 150G

“En el supuesto que surja alguna discrepancia entre las diferentes versiones, prevalecerá la versión en español” Page: 4 of 6  



DEFINICIÓN DE PRODUCTO

Denominación del producto

Turrón blando

Categoria Comercial

Calidad Extra

Peso neto

150g

INFORMACIÓN DE PRODUCTO

Ingredientes

ALMENDRAS (50%) (UE, No UE), azúcar, miel, estabilizante (E‐471), CLARA DE HUEVO. Puede
contener CACAHUETES, OTROS FRUTOS DE CÁSCARA. 

Composición Cuantitativa

Ingredientes %

almendras 50,000
azúcar 32,340
miel 17,000
E‐471 0,500
clara de huevo 0,160

DESCRIPCIÓN DEL PROCESO DE FABRICACIÓN

CARACTERÍSTICAS DE PRODUCTO

ORGANOLÉPTICAS

Aspecto

Tableta característica: Color pardo 

Olor

Almendra tostada y miel

Sabor

Dulce, con sabor típico de almendra.

Textura

Homogénea, suave al paladar, sin que se perciba granulosa.

Parámetros de calidad

Características Parámetro Método de análisis Valor Tolerancia Unidad

FÍSICOS‐QUÍMICOS Humedad KARL FISCHER’S 5 Max 5 %

Proteína KJELDAHL 9,5 Min 9,5 %
Grasas SOXHLET 27 Min 27 %
Cenizas Calcinacion 2,3 Max 2,3 %

MICROBIOLÓGICOS Enterobacterias Basado en ISO 4831 Max 100 ufc/g

E.coli Basado en ISO 4831 Ausencia ufc/g
S.aureus Basado en ISO 6888 Ausencia ufc/g
Mohos y levaduras Basado en ISO 7954 Max 1000 ufc/g
Salmonella/Shigella Basado en ISO 6579 Ausencia ufc/ 25 g

Alérgenos

Contiene Puede
Contener Ingrediente

Contaminación
cruzada

Si No Si No

Cereales con
gluten

X X

Crustáceos X X

Pescado X X

Huevo X clara de huevo

Soja X X

Lacteos y
derivados

X X

Cacahuetes X X cacahuetes

Frutos de cáscara X X otros frutos de
cáscara

Apio X X

Mostaza X X

Sésamo X X

Sulfitos X X

Altramuces X X

Moluscos X X

Condiciones de conservación

Conservar en lugar fresco y seco. Temperatura máxima 20 ⁰C‐68 ⁰F. Humedad máxima 65%

Consumo preferente

Dos años después al de la campaña en curso, (en el mes de febrero).

Condiciones de consumo

Consumo Directo

Análisis nutricional medio

Por 100 g

Valor energético (kJ‐kcal) 2186‐523

Grasas (g) 27

AG saturados (g) 2

Hidratos de carbono (g) 56

Azúcares (g) 49

Fibra alimentaria (g) 6

Proteínas (g) 11

Sal (g) 0

Contenido Medio por dosis máxima diaria

 NUTRICIONAL AMERICANO

Razón Social

Delaviuda Alimentación S.A.U.
C/ Santa Maria, 4
45100 Sonseca (Toledo)
España

Ficha Comercial

80065‐MONERRIS PLANELLES: TURRON BLANDO EXTRA 150G

“En el supuesto que surja alguna discrepancia entre las diferentes versiones, prevalecerá la versión en español” Page: 5 of 6  



DEFINICIÓN DE PRODUCTO

Denominación del producto

Turrón blando

Categoria Comercial

Calidad Extra

Peso neto

150g

INFORMACIÓN DE PRODUCTO

Ingredientes

ALMENDRAS (50%) (UE, No UE), azúcar, miel, estabilizante (E‐471), CLARA DE HUEVO. Puede
contener CACAHUETES, OTROS FRUTOS DE CÁSCARA. 

Composición Cuantitativa

Ingredientes %

almendras 50,000
azúcar 32,340
miel 17,000
E‐471 0,500
clara de huevo 0,160

DESCRIPCIÓN DEL PROCESO DE FABRICACIÓN

CARACTERÍSTICAS DE PRODUCTO

ORGANOLÉPTICAS

Aspecto

Tableta característica: Color pardo 

Olor

Almendra tostada y miel

Sabor

Dulce, con sabor típico de almendra.

Textura

Homogénea, suave al paladar, sin que se perciba granulosa.

Parámetros de calidad

Características Parámetro Método de análisis Valor Tolerancia Unidad

FÍSICOS‐QUÍMICOS Humedad KARL FISCHER’S 5 Max 5 %

Proteína KJELDAHL 9,5 Min 9,5 %
Grasas SOXHLET 27 Min 27 %
Cenizas Calcinacion 2,3 Max 2,3 %

MICROBIOLÓGICOS Enterobacterias Basado en ISO 4831 Max 100 ufc/g

E.coli Basado en ISO 4831 Ausencia ufc/g
S.aureus Basado en ISO 6888 Ausencia ufc/g
Mohos y levaduras Basado en ISO 7954 Max 1000 ufc/g
Salmonella/Shigella Basado en ISO 6579 Ausencia ufc/ 25 g

Alérgenos

Contiene Puede
Contener Ingrediente

Contaminación
cruzada

Si No Si No

Cereales con
gluten

X X

Crustáceos X X

Pescado X X

Huevo X clara de huevo

Soja X X

Lacteos y
derivados

X X

Cacahuetes X X cacahuetes

Frutos de cáscara X X otros frutos de
cáscara

Apio X X

Mostaza X X

Sésamo X X

Sulfitos X X

Altramuces X X

Moluscos X X

Condiciones de conservación

Conservar en lugar fresco y seco. Temperatura máxima 20 ⁰C‐68 ⁰F. Humedad máxima 65%

Consumo preferente

Dos años después al de la campaña en curso, (en el mes de febrero).

Condiciones de consumo

Consumo Directo

Análisis nutricional medio

Por 100 g

Valor energético (kJ‐kcal) 2186‐523

Grasas (g) 27

AG saturados (g) 2

Hidratos de carbono (g) 56

Azúcares (g) 49

Fibra alimentaria (g) 6

Proteínas (g) 11

Sal (g) 0

Contenido Medio por dosis máxima diaria

 NUTRICIONAL AMERICANO

Razón Social

Delaviuda Alimentación S.A.U.
C/ Santa Maria, 4
45100 Sonseca (Toledo)
España

Ficha Comercial

80065‐MONERRIS PLANELLES: TURRON BLANDO EXTRA 150G

“En el supuesto que surja alguna discrepancia entre las diferentes versiones, prevalecerá la versión en español” Page: 6 of 6  


