
MARCA: EL ALMENDRO

SKU: 90989

UMB: Unidad

EAN: 8410223909240

UPC: 638564909240

IFT14: 18410223909247

GTIN: 88410223909246

CÓD. TARIC.: 18069039

NOMBRE: SURTIDO DE PORCIONES 144G

Alto Ancho Longitud Peso Neto Peso Bruto Volumen

ESTUCHE‐ST 135.50 MM 198.00 MM 26.00 MM 0.14 Kg 0.21 Kg 6.98 CDM

CAJA‐C26 200.00 MM 290.00 MM 375.00 MM 3.74 Kg 5.76 Kg 21.75 CDM

PALET‐PL 1200.00 MM 800.00 MM 1200.00 MM 149.76 Kg 250.56 Kg 1152.00 CDM

Alto Ancho Longitud Peso Neto Peso Bruto Volumen

PACK‐ST 5.34 in 7.80 in 1.02 in 5.08 oz 7.55 oz 245520.32 F. oz

BOX‐C26 7.87 in 11.42 in 14.76 in 132.07 oz 203.32 oz 765491.25 F. oz

PALLET‐PL 47.25 in 31.50 in 47.25 in 5282.63 oz 8838.25 oz 40544640.00 F. oz

Unidades x caja: 26 Cajas x Palet: 40
Unidades x Palet: 1040 Cajas x Capa: 8
Vida útil (días): 365 Capas x Palet: 5
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DEFINICIÓN DE PRODUCTO

Denominación del producto

Surtido de porciones de turrón 

Categoria Comercial

Calidad Suprema

Peso neto

144g 

INFORMACIÓN DE PRODUCTO

Ingredientes

1. Turrón duro: ALMENDRAS (60%) (UE, No UE), miel, azúcar, oblea [fécula de patata, aceite
refinado de girasol]. CLARA DE HUEVO.
Puede contener CACAHUETES, SÉSAMO, OTROS FRUTOS DE CÁSCARA , LECHE, SOJA. 
2. Turrón yema tostada: Azúcar, ALMENDRA (41%) (UE, No UE), agua, YEMA en polvo (UE), jarabe
de glucosa, conservador (E‐200), aroma, YEMA (13%).
Puede contener LECHE, OTROS FRUTOS DE CÁSCARA. 
3. Turrón de chocolate: Azúcar, manteca de cacao (No UE), LECHE desnatada en polvo, arroz
hinchado (8,0%) [harina de arroz, azúcar, dextrosa, extracto de malta de CEBADA, sal]. Pasta de
cacao (No UE), ALMENDRA (7,0%) (UE, No UE), pasta de AVELLANA, grasa vegetal (palma, girasol,
cártamo y semillas de algodón), LECHE entera en polvo, pasta de ALMENDRA (1,7%), emulgente
(lecitinas de SOJA y girasol), aromas.
Puede contener CACAHUETES, HUEVO, OTROS FRUTOS DE CÁSCARA. 

Composición Cuantitativa

Composición Cuantitativa: 7726‐Turrón duro

Ingredientes %

almendras 60,000
miel 20,000
azúcar 17,820
oblea 2,000
clara de huevo 0,180

Composición Cuantitativa: 6796‐Turrón yema tostada

Ingredientes %

azúcar 44,250
almendra 41,000
agua 6,450
yema en polvo 5,310
jarabe de glucosa 2,830
E‐200 0,150
aroma 0,010

Composición Cuantitativa: 8000‐Turrón de chocolate

Ingredientes %

azúcar 33,640
manteca de cacao 17,330
leche desnatada en polvo 12,110
arroz hinchado 8,000
pasta de cacao 7,790
almendra 7,000
pasta de avellana 6,060
grasa vegetal (palma, girasol, cártamo y semillas de algodón) 3,360
leche entera en polvo 2,600
pasta de almendra 1,730
lecitinas de soja y girasol 0,360
aromas 0,030

Información adicional: 8000‐Turrón de chocolate

Cacao 25%

DESCRIPCIÓN DEL PROCESO DE FABRICACIÓN

CARACTERÍSTICAS DE PRODUCTO

ORGANOLÉPTICAS

Aspecto

TURRÓN DURO: Porción característica: oblea blanca percibiendose en los laterales la mezcla de
almendra y caramel
TURRÓN YEMA TOSTADA: Porción característica de color amarillo con la superficie tostada
TURRÓN DE CHOCOLATE: Porción característica de turrón de chocolate con arroz inflado y granito
de almendra en el interior. Cara superior uniforme en color y brillo. 

Olor

TURRÓN DURO: Almendra tostada y miel
TURRÓN YEMA TOSTADA: Yema y azúcar tostado
TURRÓN DE CHOCOLATE: Característico a chocolate

Sabor

TURRÓN DURO: Dulce con sabor típico a almendra tostada.
TURRÓN YEMA TOSTADA: Dulce, la primera sensación de sabor es de azúcar tostado
TURRÓN DE CHOCOLATE: Dulce, a chocolate y arroz inflado.

Textura

TURRÓN DURO: Homogénea, crujiente y quebradiza a temperatura ambiente
TURRÓN YEMA TOSTADA: Característica, sin que se aprecie el producto apelmazado.
TURRÓN DE CHOCOLATE: Crujiente, característica del arroz inflado y la almendra de su interior.

Parámetros de calidad

Parámetros de calidad: 7726‐Turrón duro

Características Parámetro Método de análisis Valor Tolerancia Unidad

FÍSICOS‐QUÍMICOS Humedad KARL FISCHER’S 5 Max 5 %

Proteína KJELDAHL 11 Min 11 %
Grasas SOXHLET 32,5 Min 32,5 %
Cenizas Calcinacion 2,2 Max 2,2 %

MICROBIOLÓGICOS Enterobacterias Basado en ISO 4831 Max 100 ufc/g

E.coli Basado en ISO 4831 Ausencia ufc/g
S.aureus Basado en ISO 6888 Ausencia ufc/g
Mohos y levaduras Basado en ISO 7954 Max 1000 ufc/g
Salmonella/Shigella Basado en ISO 6579 Ausencia ufc/ 25 g

Parámetros de calidad: 6796‐Turrón yema tostada

Características Parámetro Método de análisis Valor Tolerancia Unidad

FÍSICOS‐QUÍMICOS Humedad KARL FISCHER’S 13 Max 13 %

Proteína KJELDAHL 7,5 Min 7,5 %
Grasas SOXHLET 22 Min 22 %
Cenizas Calcinacion 2,5 Max 2,5 %
Ácido Sórbico H.P.L.C 1500 C.V (%) Método ppm

MICROBIOLÓGICOS Enterobacterias Basado en ISO 4831 Max 100 ufc/g

E.coli Basado en ISO 4831 Ausencia ufc/g
S.aureus Basado en ISO 6888 Ausencia ufc/g
Mohos y levaduras Basado en ISO 7954 Max. 1000 ufc/g
Salmonella/Shigella Basado en ISO 6579 Ausencia ufc/ 25 g

Parámetros de calidad: 8000‐Turrón de chocolate

Características Parámetro Método de análisis Valor Tolerancia Unidad

MICROBIOLÓGICOS Enterobacterias Basado en ISO 4831 Max 100 ufc/g

E.coli Basado en ISO 4831 Ausencia ufc/g
S.aureus Basado en ISO 6888 Ausencia ufc/g
Mohos y levaduras Basado en ISO 7954 Max 1000 ufc/g
Salmonella/Shigella Basado en ISO 6579 Ausencia ufc/ 25 g

Alérgenos

Contiene Puede
Contener Ingrediente

Contaminación
cruzada

Si No Si No

Cereales con
gluten

X extracto de malta
de cebada

Crustáceos X X

Pescado X X

Huevo X X
clara de huevo,
yema, yema en
polvo

huevo

Soja X X soja

Lacteos y
derivados X X

leche desnatada en
polvo, leche entera
en polvo

leche

Cacahuetes X X cacahuetes

Frutos de cáscara X X
almendra, pasta de
almendra, pasta de
avellana

otros frutos de
cáscara

Apio X X

Mostaza X X

Sésamo X X sésamo

Sulfitos X X

Altramuces X X

Moluscos X X

Condiciones de conservación

Conservar en lugar fresco y seco. Temperatura máxima 20 ⁰C‐68 ⁰F. Humedad máxima 65%

Consumo preferente

Al año siguiente de la campaña en curso, en el mes de Noviembre

Condiciones de consumo

Consumo Directo

Análisis nutricional medio

Turrón duro
Por 100 g

Turrón yema
tostada Por

100 g

Turrón de
chocolate Por

100 g

Valor energético (kJ‐kcal) 2289‐550 1978 ‐ 473 2353‐564

Grasas (g) 36 25 35

AG saturados (g) 3 3 16

Hidratos de carbono (g) 38 49 52

Azúcares (g) 29 47 43

Fibra alimentaria (g) 7 2,5 2

Proteínas (g) 15 12 9

Sal (g) 0,1 0 0,23

Razón Social

Delaviuda Alimentación S.A.U.
C/ Santa Maria, 4
45100 Sonseca (Toledo)
España
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INFORMACIÓN DE PRODUCTO
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Sabor

TURRÓN DURO: Dulce con sabor típico a almendra tostada.
TURRÓN YEMA TOSTADA: Dulce, la primera sensación de sabor es de azúcar tostado
TURRÓN DE CHOCOLATE: Dulce, a chocolate y arroz inflado.

Textura
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TURRÓN YEMA TOSTADA: Característica, sin que se aprecie el producto apelmazado.
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Características Parámetro Método de análisis Valor Tolerancia Unidad

FÍSICOS‐QUÍMICOS Humedad KARL FISCHER’S 5 Max 5 %

Proteína KJELDAHL 11 Min 11 %
Grasas SOXHLET 32,5 Min 32,5 %
Cenizas Calcinacion 2,2 Max 2,2 %

MICROBIOLÓGICOS Enterobacterias Basado en ISO 4831 Max 100 ufc/g

E.coli Basado en ISO 4831 Ausencia ufc/g
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Características Parámetro Método de análisis Valor Tolerancia Unidad

FÍSICOS‐QUÍMICOS Humedad KARL FISCHER’S 13 Max 13 %

Proteína KJELDAHL 7,5 Min 7,5 %
Grasas SOXHLET 22 Min 22 %
Cenizas Calcinacion 2,5 Max 2,5 %
Ácido Sórbico H.P.L.C 1500 C.V (%) Método ppm

MICROBIOLÓGICOS Enterobacterias Basado en ISO 4831 Max 100 ufc/g

E.coli Basado en ISO 4831 Ausencia ufc/g
S.aureus Basado en ISO 6888 Ausencia ufc/g
Mohos y levaduras Basado en ISO 7954 Max. 1000 ufc/g
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Contiene Puede
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Contaminación
cruzada

Si No Si No

Cereales con
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X extracto de malta
de cebada

Crustáceos X X

Pescado X X

Huevo X X
clara de huevo,
yema, yema en
polvo

huevo

Soja X X soja

Lacteos y
derivados X X

leche desnatada en
polvo, leche entera
en polvo

leche

Cacahuetes X X cacahuetes

Frutos de cáscara X X
almendra, pasta de
almendra, pasta de
avellana

otros frutos de
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Apio X X

Mostaza X X

Sésamo X X sésamo
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Altramuces X X
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Conservar en lugar fresco y seco. Temperatura máxima 20 ⁰C‐68 ⁰F. Humedad máxima 65%
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chocolate Por

100 g
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Azúcares (g) 29 47 43

Fibra alimentaria (g) 7 2,5 2
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TURRÓN DE CHOCOLATE: Crujiente, característica del arroz inflado y la almendra de su interior.

Parámetros de calidad

Parámetros de calidad: 7726‐Turrón duro

Características Parámetro Método de análisis Valor Tolerancia Unidad

FÍSICOS‐QUÍMICOS Humedad KARL FISCHER’S 5 Max 5 %

Proteína KJELDAHL 11 Min 11 %
Grasas SOXHLET 32,5 Min 32,5 %
Cenizas Calcinacion 2,2 Max 2,2 %

MICROBIOLÓGICOS Enterobacterias Basado en ISO 4831 Max 100 ufc/g

E.coli Basado en ISO 4831 Ausencia ufc/g
S.aureus Basado en ISO 6888 Ausencia ufc/g
Mohos y levaduras Basado en ISO 7954 Max 1000 ufc/g
Salmonella/Shigella Basado en ISO 6579 Ausencia ufc/ 25 g

Parámetros de calidad: 6796‐Turrón yema tostada

Características Parámetro Método de análisis Valor Tolerancia Unidad

FÍSICOS‐QUÍMICOS Humedad KARL FISCHER’S 13 Max 13 %

Proteína KJELDAHL 7,5 Min 7,5 %
Grasas SOXHLET 22 Min 22 %
Cenizas Calcinacion 2,5 Max 2,5 %
Ácido Sórbico H.P.L.C 1500 C.V (%) Método ppm

MICROBIOLÓGICOS Enterobacterias Basado en ISO 4831 Max 100 ufc/g

E.coli Basado en ISO 4831 Ausencia ufc/g
S.aureus Basado en ISO 6888 Ausencia ufc/g
Mohos y levaduras Basado en ISO 7954 Max. 1000 ufc/g
Salmonella/Shigella Basado en ISO 6579 Ausencia ufc/ 25 g

Parámetros de calidad: 8000‐Turrón de chocolate

Características Parámetro Método de análisis Valor Tolerancia Unidad

MICROBIOLÓGICOS Enterobacterias Basado en ISO 4831 Max 100 ufc/g

E.coli Basado en ISO 4831 Ausencia ufc/g
S.aureus Basado en ISO 6888 Ausencia ufc/g
Mohos y levaduras Basado en ISO 7954 Max 1000 ufc/g
Salmonella/Shigella Basado en ISO 6579 Ausencia ufc/ 25 g

Alérgenos

Contiene Puede
Contener Ingrediente

Contaminación
cruzada

Si No Si No

Cereales con
gluten

X extracto de malta
de cebada

Crustáceos X X

Pescado X X

Huevo X X
clara de huevo,
yema, yema en
polvo

huevo

Soja X X soja

Lacteos y
derivados X X

leche desnatada en
polvo, leche entera
en polvo

leche

Cacahuetes X X cacahuetes

Frutos de cáscara X X
almendra, pasta de
almendra, pasta de
avellana

otros frutos de
cáscara

Apio X X

Mostaza X X

Sésamo X X sésamo

Sulfitos X X

Altramuces X X

Moluscos X X

Condiciones de conservación

Conservar en lugar fresco y seco. Temperatura máxima 20 ⁰C‐68 ⁰F. Humedad máxima 65%

Consumo preferente

Al año siguiente de la campaña en curso, en el mes de Noviembre

Condiciones de consumo

Consumo Directo

Análisis nutricional medio

Turrón duro
Por 100 g

Turrón yema
tostada Por

100 g

Turrón de
chocolate Por

100 g

Valor energético (kJ‐kcal) 2289‐550 1978 ‐ 473 2353‐564

Grasas (g) 36 25 35

AG saturados (g) 3 3 16

Hidratos de carbono (g) 38 49 52

Azúcares (g) 29 47 43

Fibra alimentaria (g) 7 2,5 2

Proteínas (g) 15 12 9

Sal (g) 0,1 0 0,23

Razón Social

Delaviuda Alimentación S.A.U.
C/ Santa Maria, 4
45100 Sonseca (Toledo)
España

Ficha Comercial
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DEFINICIÓN DE PRODUCTO

Denominación del producto

Surtido de porciones de turrón 

Categoria Comercial

Calidad Suprema

Peso neto

144g 

INFORMACIÓN DE PRODUCTO

Ingredientes

1. Turrón duro: ALMENDRAS (60%) (UE, No UE), miel, azúcar, oblea [fécula de patata, aceite
refinado de girasol]. CLARA DE HUEVO.
Puede contener CACAHUETES, SÉSAMO, OTROS FRUTOS DE CÁSCARA , LECHE, SOJA. 
2. Turrón yema tostada: Azúcar, ALMENDRA (41%) (UE, No UE), agua, YEMA en polvo (UE), jarabe
de glucosa, conservador (E‐200), aroma, YEMA (13%).
Puede contener LECHE, OTROS FRUTOS DE CÁSCARA. 
3. Turrón de chocolate: Azúcar, manteca de cacao (No UE), LECHE desnatada en polvo, arroz
hinchado (8,0%) [harina de arroz, azúcar, dextrosa, extracto de malta de CEBADA, sal]. Pasta de
cacao (No UE), ALMENDRA (7,0%) (UE, No UE), pasta de AVELLANA, grasa vegetal (palma, girasol,
cártamo y semillas de algodón), LECHE entera en polvo, pasta de ALMENDRA (1,7%), emulgente
(lecitinas de SOJA y girasol), aromas.
Puede contener CACAHUETES, HUEVO, OTROS FRUTOS DE CÁSCARA. 

Composición Cuantitativa

Composición Cuantitativa: 7726‐Turrón duro

Ingredientes %

almendras 60,000
miel 20,000
azúcar 17,820
oblea 2,000
clara de huevo 0,180

Composición Cuantitativa: 6796‐Turrón yema tostada

Ingredientes %

azúcar 44,250
almendra 41,000
agua 6,450
yema en polvo 5,310
jarabe de glucosa 2,830
E‐200 0,150
aroma 0,010

Composición Cuantitativa: 8000‐Turrón de chocolate

Ingredientes %

azúcar 33,640
manteca de cacao 17,330
leche desnatada en polvo 12,110
arroz hinchado 8,000
pasta de cacao 7,790
almendra 7,000
pasta de avellana 6,060
grasa vegetal (palma, girasol, cártamo y semillas de algodón) 3,360
leche entera en polvo 2,600
pasta de almendra 1,730
lecitinas de soja y girasol 0,360
aromas 0,030

Información adicional: 8000‐Turrón de chocolate

Cacao 25%

DESCRIPCIÓN DEL PROCESO DE FABRICACIÓN

CARACTERÍSTICAS DE PRODUCTO

ORGANOLÉPTICAS

Aspecto

TURRÓN DURO: Porción característica: oblea blanca percibiendose en los laterales la mezcla de
almendra y caramel
TURRÓN YEMA TOSTADA: Porción característica de color amarillo con la superficie tostada
TURRÓN DE CHOCOLATE: Porción característica de turrón de chocolate con arroz inflado y granito
de almendra en el interior. Cara superior uniforme en color y brillo. 

Olor

TURRÓN DURO: Almendra tostada y miel
TURRÓN YEMA TOSTADA: Yema y azúcar tostado
TURRÓN DE CHOCOLATE: Característico a chocolate

Sabor

TURRÓN DURO: Dulce con sabor típico a almendra tostada.
TURRÓN YEMA TOSTADA: Dulce, la primera sensación de sabor es de azúcar tostado
TURRÓN DE CHOCOLATE: Dulce, a chocolate y arroz inflado.

Textura

TURRÓN DURO: Homogénea, crujiente y quebradiza a temperatura ambiente
TURRÓN YEMA TOSTADA: Característica, sin que se aprecie el producto apelmazado.
TURRÓN DE CHOCOLATE: Crujiente, característica del arroz inflado y la almendra de su interior.

Parámetros de calidad

Parámetros de calidad: 7726‐Turrón duro

Características Parámetro Método de análisis Valor Tolerancia Unidad

FÍSICOS‐QUÍMICOS Humedad KARL FISCHER’S 5 Max 5 %

Proteína KJELDAHL 11 Min 11 %
Grasas SOXHLET 32,5 Min 32,5 %
Cenizas Calcinacion 2,2 Max 2,2 %

MICROBIOLÓGICOS Enterobacterias Basado en ISO 4831 Max 100 ufc/g

E.coli Basado en ISO 4831 Ausencia ufc/g
S.aureus Basado en ISO 6888 Ausencia ufc/g
Mohos y levaduras Basado en ISO 7954 Max 1000 ufc/g
Salmonella/Shigella Basado en ISO 6579 Ausencia ufc/ 25 g

Parámetros de calidad: 6796‐Turrón yema tostada

Características Parámetro Método de análisis Valor Tolerancia Unidad

FÍSICOS‐QUÍMICOS Humedad KARL FISCHER’S 13 Max 13 %

Proteína KJELDAHL 7,5 Min 7,5 %
Grasas SOXHLET 22 Min 22 %
Cenizas Calcinacion 2,5 Max 2,5 %
Ácido Sórbico H.P.L.C 1500 C.V (%) Método ppm

MICROBIOLÓGICOS Enterobacterias Basado en ISO 4831 Max 100 ufc/g

E.coli Basado en ISO 4831 Ausencia ufc/g
S.aureus Basado en ISO 6888 Ausencia ufc/g
Mohos y levaduras Basado en ISO 7954 Max. 1000 ufc/g
Salmonella/Shigella Basado en ISO 6579 Ausencia ufc/ 25 g

Parámetros de calidad: 8000‐Turrón de chocolate

Características Parámetro Método de análisis Valor Tolerancia Unidad

MICROBIOLÓGICOS Enterobacterias Basado en ISO 4831 Max 100 ufc/g

E.coli Basado en ISO 4831 Ausencia ufc/g
S.aureus Basado en ISO 6888 Ausencia ufc/g
Mohos y levaduras Basado en ISO 7954 Max 1000 ufc/g
Salmonella/Shigella Basado en ISO 6579 Ausencia ufc/ 25 g

Alérgenos

Contiene Puede
Contener Ingrediente

Contaminación
cruzada

Si No Si No

Cereales con
gluten

X extracto de malta
de cebada

Crustáceos X X

Pescado X X

Huevo X X
clara de huevo,
yema, yema en
polvo

huevo

Soja X X soja

Lacteos y
derivados X X

leche desnatada en
polvo, leche entera
en polvo

leche

Cacahuetes X X cacahuetes

Frutos de cáscara X X
almendra, pasta de
almendra, pasta de
avellana

otros frutos de
cáscara

Apio X X

Mostaza X X

Sésamo X X sésamo

Sulfitos X X

Altramuces X X

Moluscos X X

Condiciones de conservación

Conservar en lugar fresco y seco. Temperatura máxima 20 ⁰C‐68 ⁰F. Humedad máxima 65%

Consumo preferente

Al año siguiente de la campaña en curso, en el mes de Noviembre

Condiciones de consumo

Consumo Directo

Análisis nutricional medio

Turrón duro
Por 100 g

Turrón yema
tostada Por

100 g

Turrón de
chocolate Por

100 g

Valor energético (kJ‐kcal) 2289‐550 1978 ‐ 473 2353‐564

Grasas (g) 36 25 35

AG saturados (g) 3 3 16

Hidratos de carbono (g) 38 49 52

Azúcares (g) 29 47 43

Fibra alimentaria (g) 7 2,5 2

Proteínas (g) 15 12 9

Sal (g) 0,1 0 0,23

Razón Social

Delaviuda Alimentación S.A.U.
C/ Santa Maria, 4
45100 Sonseca (Toledo)
España

Ficha Comercial

90989‐EL ALMENDRO: SURTIDO DE PORCIONES 144G
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DEFINICIÓN DE PRODUCTO

Denominación del producto

Surtido de porciones de turrón 

Categoria Comercial

Calidad Suprema

Peso neto

144g 

INFORMACIÓN DE PRODUCTO

Ingredientes

1. Turrón duro: ALMENDRAS (60%) (UE, No UE), miel, azúcar, oblea [fécula de patata, aceite
refinado de girasol]. CLARA DE HUEVO.
Puede contener CACAHUETES, SÉSAMO, OTROS FRUTOS DE CÁSCARA , LECHE, SOJA. 
2. Turrón yema tostada: Azúcar, ALMENDRA (41%) (UE, No UE), agua, YEMA en polvo (UE), jarabe
de glucosa, conservador (E‐200), aroma, YEMA (13%).
Puede contener LECHE, OTROS FRUTOS DE CÁSCARA. 
3. Turrón de chocolate: Azúcar, manteca de cacao (No UE), LECHE desnatada en polvo, arroz
hinchado (8,0%) [harina de arroz, azúcar, dextrosa, extracto de malta de CEBADA, sal]. Pasta de
cacao (No UE), ALMENDRA (7,0%) (UE, No UE), pasta de AVELLANA, grasa vegetal (palma, girasol,
cártamo y semillas de algodón), LECHE entera en polvo, pasta de ALMENDRA (1,7%), emulgente
(lecitinas de SOJA y girasol), aromas.
Puede contener CACAHUETES, HUEVO, OTROS FRUTOS DE CÁSCARA. 

Composición Cuantitativa

Composición Cuantitativa: 7726‐Turrón duro

Ingredientes %

almendras 60,000
miel 20,000
azúcar 17,820
oblea 2,000
clara de huevo 0,180

Composición Cuantitativa: 6796‐Turrón yema tostada

Ingredientes %

azúcar 44,250
almendra 41,000
agua 6,450
yema en polvo 5,310
jarabe de glucosa 2,830
E‐200 0,150
aroma 0,010

Composición Cuantitativa: 8000‐Turrón de chocolate

Ingredientes %

azúcar 33,640
manteca de cacao 17,330
leche desnatada en polvo 12,110
arroz hinchado 8,000
pasta de cacao 7,790
almendra 7,000
pasta de avellana 6,060
grasa vegetal (palma, girasol, cártamo y semillas de algodón) 3,360
leche entera en polvo 2,600
pasta de almendra 1,730
lecitinas de soja y girasol 0,360
aromas 0,030

Información adicional: 8000‐Turrón de chocolate

Cacao 25%

DESCRIPCIÓN DEL PROCESO DE FABRICACIÓN

CARACTERÍSTICAS DE PRODUCTO

ORGANOLÉPTICAS

Aspecto

TURRÓN DURO: Porción característica: oblea blanca percibiendose en los laterales la mezcla de
almendra y caramel
TURRÓN YEMA TOSTADA: Porción característica de color amarillo con la superficie tostada
TURRÓN DE CHOCOLATE: Porción característica de turrón de chocolate con arroz inflado y granito
de almendra en el interior. Cara superior uniforme en color y brillo. 

Olor

TURRÓN DURO: Almendra tostada y miel
TURRÓN YEMA TOSTADA: Yema y azúcar tostado
TURRÓN DE CHOCOLATE: Característico a chocolate

Sabor

TURRÓN DURO: Dulce con sabor típico a almendra tostada.
TURRÓN YEMA TOSTADA: Dulce, la primera sensación de sabor es de azúcar tostado
TURRÓN DE CHOCOLATE: Dulce, a chocolate y arroz inflado.

Textura

TURRÓN DURO: Homogénea, crujiente y quebradiza a temperatura ambiente
TURRÓN YEMA TOSTADA: Característica, sin que se aprecie el producto apelmazado.
TURRÓN DE CHOCOLATE: Crujiente, característica del arroz inflado y la almendra de su interior.

Parámetros de calidad

Parámetros de calidad: 7726‐Turrón duro

Características Parámetro Método de análisis Valor Tolerancia Unidad

FÍSICOS‐QUÍMICOS Humedad KARL FISCHER’S 5 Max 5 %

Proteína KJELDAHL 11 Min 11 %
Grasas SOXHLET 32,5 Min 32,5 %
Cenizas Calcinacion 2,2 Max 2,2 %

MICROBIOLÓGICOS Enterobacterias Basado en ISO 4831 Max 100 ufc/g

E.coli Basado en ISO 4831 Ausencia ufc/g
S.aureus Basado en ISO 6888 Ausencia ufc/g
Mohos y levaduras Basado en ISO 7954 Max 1000 ufc/g
Salmonella/Shigella Basado en ISO 6579 Ausencia ufc/ 25 g

Parámetros de calidad: 6796‐Turrón yema tostada

Características Parámetro Método de análisis Valor Tolerancia Unidad

FÍSICOS‐QUÍMICOS Humedad KARL FISCHER’S 13 Max 13 %

Proteína KJELDAHL 7,5 Min 7,5 %
Grasas SOXHLET 22 Min 22 %
Cenizas Calcinacion 2,5 Max 2,5 %
Ácido Sórbico H.P.L.C 1500 C.V (%) Método ppm

MICROBIOLÓGICOS Enterobacterias Basado en ISO 4831 Max 100 ufc/g

E.coli Basado en ISO 4831 Ausencia ufc/g
S.aureus Basado en ISO 6888 Ausencia ufc/g
Mohos y levaduras Basado en ISO 7954 Max. 1000 ufc/g
Salmonella/Shigella Basado en ISO 6579 Ausencia ufc/ 25 g

Parámetros de calidad: 8000‐Turrón de chocolate

Características Parámetro Método de análisis Valor Tolerancia Unidad

MICROBIOLÓGICOS Enterobacterias Basado en ISO 4831 Max 100 ufc/g

E.coli Basado en ISO 4831 Ausencia ufc/g
S.aureus Basado en ISO 6888 Ausencia ufc/g
Mohos y levaduras Basado en ISO 7954 Max 1000 ufc/g
Salmonella/Shigella Basado en ISO 6579 Ausencia ufc/ 25 g

Alérgenos

Contiene Puede
Contener Ingrediente

Contaminación
cruzada

Si No Si No

Cereales con
gluten

X extracto de malta
de cebada

Crustáceos X X

Pescado X X

Huevo X X
clara de huevo,
yema, yema en
polvo

huevo

Soja X X soja

Lacteos y
derivados X X

leche desnatada en
polvo, leche entera
en polvo

leche

Cacahuetes X X cacahuetes

Frutos de cáscara X X
almendra, pasta de
almendra, pasta de
avellana

otros frutos de
cáscara

Apio X X

Mostaza X X

Sésamo X X sésamo

Sulfitos X X

Altramuces X X

Moluscos X X

Condiciones de conservación

Conservar en lugar fresco y seco. Temperatura máxima 20 ⁰C‐68 ⁰F. Humedad máxima 65%

Consumo preferente

Al año siguiente de la campaña en curso, en el mes de Noviembre

Condiciones de consumo

Consumo Directo

Análisis nutricional medio

Turrón duro
Por 100 g

Turrón yema
tostada Por

100 g

Turrón de
chocolate Por

100 g

Valor energético (kJ‐kcal) 2289‐550 1978 ‐ 473 2353‐564

Grasas (g) 36 25 35

AG saturados (g) 3 3 16

Hidratos de carbono (g) 38 49 52

Azúcares (g) 29 47 43

Fibra alimentaria (g) 7 2,5 2

Proteínas (g) 15 12 9

Sal (g) 0,1 0 0,23

Razón Social

Delaviuda Alimentación S.A.U.
C/ Santa Maria, 4
45100 Sonseca (Toledo)
España

Ficha Comercial

90989‐EL ALMENDRO: SURTIDO DE PORCIONES 144G
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DEFINICIÓN DE PRODUCTO

Denominación del producto

Surtido de porciones de turrón 

Categoria Comercial

Calidad Suprema

Peso neto

144g 

INFORMACIÓN DE PRODUCTO

Ingredientes

1. Turrón duro: ALMENDRAS (60%) (UE, No UE), miel, azúcar, oblea [fécula de patata, aceite
refinado de girasol]. CLARA DE HUEVO.
Puede contener CACAHUETES, SÉSAMO, OTROS FRUTOS DE CÁSCARA , LECHE, SOJA. 
2. Turrón yema tostada: Azúcar, ALMENDRA (41%) (UE, No UE), agua, YEMA en polvo (UE), jarabe
de glucosa, conservador (E‐200), aroma, YEMA (13%).
Puede contener LECHE, OTROS FRUTOS DE CÁSCARA. 
3. Turrón de chocolate: Azúcar, manteca de cacao (No UE), LECHE desnatada en polvo, arroz
hinchado (8,0%) [harina de arroz, azúcar, dextrosa, extracto de malta de CEBADA, sal]. Pasta de
cacao (No UE), ALMENDRA (7,0%) (UE, No UE), pasta de AVELLANA, grasa vegetal (palma, girasol,
cártamo y semillas de algodón), LECHE entera en polvo, pasta de ALMENDRA (1,7%), emulgente
(lecitinas de SOJA y girasol), aromas.
Puede contener CACAHUETES, HUEVO, OTROS FRUTOS DE CÁSCARA. 

Composición Cuantitativa

Composición Cuantitativa: 7726‐Turrón duro

Ingredientes %

almendras 60,000
miel 20,000
azúcar 17,820
oblea 2,000
clara de huevo 0,180

Composición Cuantitativa: 6796‐Turrón yema tostada

Ingredientes %

azúcar 44,250
almendra 41,000
agua 6,450
yema en polvo 5,310
jarabe de glucosa 2,830
E‐200 0,150
aroma 0,010

Composición Cuantitativa: 8000‐Turrón de chocolate

Ingredientes %

azúcar 33,640
manteca de cacao 17,330
leche desnatada en polvo 12,110
arroz hinchado 8,000
pasta de cacao 7,790
almendra 7,000
pasta de avellana 6,060
grasa vegetal (palma, girasol, cártamo y semillas de algodón) 3,360
leche entera en polvo 2,600
pasta de almendra 1,730
lecitinas de soja y girasol 0,360
aromas 0,030

Información adicional: 8000‐Turrón de chocolate

Cacao 25%

DESCRIPCIÓN DEL PROCESO DE FABRICACIÓN

CARACTERÍSTICAS DE PRODUCTO

ORGANOLÉPTICAS

Aspecto

TURRÓN DURO: Porción característica: oblea blanca percibiendose en los laterales la mezcla de
almendra y caramel
TURRÓN YEMA TOSTADA: Porción característica de color amarillo con la superficie tostada
TURRÓN DE CHOCOLATE: Porción característica de turrón de chocolate con arroz inflado y granito
de almendra en el interior. Cara superior uniforme en color y brillo. 

Olor

TURRÓN DURO: Almendra tostada y miel
TURRÓN YEMA TOSTADA: Yema y azúcar tostado
TURRÓN DE CHOCOLATE: Característico a chocolate

Sabor

TURRÓN DURO: Dulce con sabor típico a almendra tostada.
TURRÓN YEMA TOSTADA: Dulce, la primera sensación de sabor es de azúcar tostado
TURRÓN DE CHOCOLATE: Dulce, a chocolate y arroz inflado.

Textura

TURRÓN DURO: Homogénea, crujiente y quebradiza a temperatura ambiente
TURRÓN YEMA TOSTADA: Característica, sin que se aprecie el producto apelmazado.
TURRÓN DE CHOCOLATE: Crujiente, característica del arroz inflado y la almendra de su interior.

Parámetros de calidad

Parámetros de calidad: 7726‐Turrón duro

Características Parámetro Método de análisis Valor Tolerancia Unidad

FÍSICOS‐QUÍMICOS Humedad KARL FISCHER’S 5 Max 5 %

Proteína KJELDAHL 11 Min 11 %
Grasas SOXHLET 32,5 Min 32,5 %
Cenizas Calcinacion 2,2 Max 2,2 %

MICROBIOLÓGICOS Enterobacterias Basado en ISO 4831 Max 100 ufc/g

E.coli Basado en ISO 4831 Ausencia ufc/g
S.aureus Basado en ISO 6888 Ausencia ufc/g
Mohos y levaduras Basado en ISO 7954 Max 1000 ufc/g
Salmonella/Shigella Basado en ISO 6579 Ausencia ufc/ 25 g

Parámetros de calidad: 6796‐Turrón yema tostada

Características Parámetro Método de análisis Valor Tolerancia Unidad

FÍSICOS‐QUÍMICOS Humedad KARL FISCHER’S 13 Max 13 %

Proteína KJELDAHL 7,5 Min 7,5 %
Grasas SOXHLET 22 Min 22 %
Cenizas Calcinacion 2,5 Max 2,5 %
Ácido Sórbico H.P.L.C 1500 C.V (%) Método ppm

MICROBIOLÓGICOS Enterobacterias Basado en ISO 4831 Max 100 ufc/g

E.coli Basado en ISO 4831 Ausencia ufc/g
S.aureus Basado en ISO 6888 Ausencia ufc/g
Mohos y levaduras Basado en ISO 7954 Max. 1000 ufc/g
Salmonella/Shigella Basado en ISO 6579 Ausencia ufc/ 25 g

Parámetros de calidad: 8000‐Turrón de chocolate

Características Parámetro Método de análisis Valor Tolerancia Unidad

MICROBIOLÓGICOS Enterobacterias Basado en ISO 4831 Max 100 ufc/g

E.coli Basado en ISO 4831 Ausencia ufc/g
S.aureus Basado en ISO 6888 Ausencia ufc/g
Mohos y levaduras Basado en ISO 7954 Max 1000 ufc/g
Salmonella/Shigella Basado en ISO 6579 Ausencia ufc/ 25 g

Alérgenos

Contiene Puede
Contener Ingrediente

Contaminación
cruzada

Si No Si No

Cereales con
gluten

X extracto de malta
de cebada

Crustáceos X X

Pescado X X

Huevo X X
clara de huevo,
yema, yema en
polvo

huevo

Soja X X soja

Lacteos y
derivados X X

leche desnatada en
polvo, leche entera
en polvo

leche

Cacahuetes X X cacahuetes

Frutos de cáscara X X
almendra, pasta de
almendra, pasta de
avellana

otros frutos de
cáscara

Apio X X

Mostaza X X

Sésamo X X sésamo

Sulfitos X X

Altramuces X X

Moluscos X X

Condiciones de conservación

Conservar en lugar fresco y seco. Temperatura máxima 20 ⁰C‐68 ⁰F. Humedad máxima 65%

Consumo preferente

Al año siguiente de la campaña en curso, en el mes de Noviembre

Condiciones de consumo

Consumo Directo

Análisis nutricional medio

Turrón duro
Por 100 g

Turrón yema
tostada Por

100 g

Turrón de
chocolate Por

100 g

Valor energético (kJ‐kcal) 2289‐550 1978 ‐ 473 2353‐564

Grasas (g) 36 25 35

AG saturados (g) 3 3 16

Hidratos de carbono (g) 38 49 52

Azúcares (g) 29 47 43

Fibra alimentaria (g) 7 2,5 2

Proteínas (g) 15 12 9

Sal (g) 0,1 0 0,23

Razón Social

Delaviuda Alimentación S.A.U.
C/ Santa Maria, 4
45100 Sonseca (Toledo)
España

Ficha Comercial
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DEFINICIÓN DE PRODUCTO

Denominación del producto

Surtido de porciones de turrón 

Categoria Comercial

Calidad Suprema

Peso neto

144g 

INFORMACIÓN DE PRODUCTO

Ingredientes

1. Turrón duro: ALMENDRAS (60%) (UE, No UE), miel, azúcar, oblea [fécula de patata, aceite
refinado de girasol]. CLARA DE HUEVO.
Puede contener CACAHUETES, SÉSAMO, OTROS FRUTOS DE CÁSCARA , LECHE, SOJA. 
2. Turrón yema tostada: Azúcar, ALMENDRA (41%) (UE, No UE), agua, YEMA en polvo (UE), jarabe
de glucosa, conservador (E‐200), aroma, YEMA (13%).
Puede contener LECHE, OTROS FRUTOS DE CÁSCARA. 
3. Turrón de chocolate: Azúcar, manteca de cacao (No UE), LECHE desnatada en polvo, arroz
hinchado (8,0%) [harina de arroz, azúcar, dextrosa, extracto de malta de CEBADA, sal]. Pasta de
cacao (No UE), ALMENDRA (7,0%) (UE, No UE), pasta de AVELLANA, grasa vegetal (palma, girasol,
cártamo y semillas de algodón), LECHE entera en polvo, pasta de ALMENDRA (1,7%), emulgente
(lecitinas de SOJA y girasol), aromas.
Puede contener CACAHUETES, HUEVO, OTROS FRUTOS DE CÁSCARA. 

Composición Cuantitativa

Composición Cuantitativa: 7726‐Turrón duro

Ingredientes %

almendras 60,000
miel 20,000
azúcar 17,820
oblea 2,000
clara de huevo 0,180

Composición Cuantitativa: 6796‐Turrón yema tostada

Ingredientes %

azúcar 44,250
almendra 41,000
agua 6,450
yema en polvo 5,310
jarabe de glucosa 2,830
E‐200 0,150
aroma 0,010

Composición Cuantitativa: 8000‐Turrón de chocolate

Ingredientes %

azúcar 33,640
manteca de cacao 17,330
leche desnatada en polvo 12,110
arroz hinchado 8,000
pasta de cacao 7,790
almendra 7,000
pasta de avellana 6,060
grasa vegetal (palma, girasol, cártamo y semillas de algodón) 3,360
leche entera en polvo 2,600
pasta de almendra 1,730
lecitinas de soja y girasol 0,360
aromas 0,030

Información adicional: 8000‐Turrón de chocolate

Cacao 25%

DESCRIPCIÓN DEL PROCESO DE FABRICACIÓN

CARACTERÍSTICAS DE PRODUCTO

ORGANOLÉPTICAS

Aspecto

TURRÓN DURO: Porción característica: oblea blanca percibiendose en los laterales la mezcla de
almendra y caramel
TURRÓN YEMA TOSTADA: Porción característica de color amarillo con la superficie tostada
TURRÓN DE CHOCOLATE: Porción característica de turrón de chocolate con arroz inflado y granito
de almendra en el interior. Cara superior uniforme en color y brillo. 

Olor

TURRÓN DURO: Almendra tostada y miel
TURRÓN YEMA TOSTADA: Yema y azúcar tostado
TURRÓN DE CHOCOLATE: Característico a chocolate

Sabor

TURRÓN DURO: Dulce con sabor típico a almendra tostada.
TURRÓN YEMA TOSTADA: Dulce, la primera sensación de sabor es de azúcar tostado
TURRÓN DE CHOCOLATE: Dulce, a chocolate y arroz inflado.

Textura

TURRÓN DURO: Homogénea, crujiente y quebradiza a temperatura ambiente
TURRÓN YEMA TOSTADA: Característica, sin que se aprecie el producto apelmazado.
TURRÓN DE CHOCOLATE: Crujiente, característica del arroz inflado y la almendra de su interior.

Parámetros de calidad

Parámetros de calidad: 7726‐Turrón duro

Características Parámetro Método de análisis Valor Tolerancia Unidad

FÍSICOS‐QUÍMICOS Humedad KARL FISCHER’S 5 Max 5 %

Proteína KJELDAHL 11 Min 11 %
Grasas SOXHLET 32,5 Min 32,5 %
Cenizas Calcinacion 2,2 Max 2,2 %

MICROBIOLÓGICOS Enterobacterias Basado en ISO 4831 Max 100 ufc/g

E.coli Basado en ISO 4831 Ausencia ufc/g
S.aureus Basado en ISO 6888 Ausencia ufc/g
Mohos y levaduras Basado en ISO 7954 Max 1000 ufc/g
Salmonella/Shigella Basado en ISO 6579 Ausencia ufc/ 25 g

Parámetros de calidad: 6796‐Turrón yema tostada

Características Parámetro Método de análisis Valor Tolerancia Unidad

FÍSICOS‐QUÍMICOS Humedad KARL FISCHER’S 13 Max 13 %

Proteína KJELDAHL 7,5 Min 7,5 %
Grasas SOXHLET 22 Min 22 %
Cenizas Calcinacion 2,5 Max 2,5 %
Ácido Sórbico H.P.L.C 1500 C.V (%) Método ppm

MICROBIOLÓGICOS Enterobacterias Basado en ISO 4831 Max 100 ufc/g

E.coli Basado en ISO 4831 Ausencia ufc/g
S.aureus Basado en ISO 6888 Ausencia ufc/g
Mohos y levaduras Basado en ISO 7954 Max. 1000 ufc/g
Salmonella/Shigella Basado en ISO 6579 Ausencia ufc/ 25 g

Parámetros de calidad: 8000‐Turrón de chocolate

Características Parámetro Método de análisis Valor Tolerancia Unidad

MICROBIOLÓGICOS Enterobacterias Basado en ISO 4831 Max 100 ufc/g

E.coli Basado en ISO 4831 Ausencia ufc/g
S.aureus Basado en ISO 6888 Ausencia ufc/g
Mohos y levaduras Basado en ISO 7954 Max 1000 ufc/g
Salmonella/Shigella Basado en ISO 6579 Ausencia ufc/ 25 g

Alérgenos

Contiene Puede
Contener Ingrediente

Contaminación
cruzada

Si No Si No

Cereales con
gluten

X extracto de malta
de cebada

Crustáceos X X

Pescado X X

Huevo X X
clara de huevo,
yema, yema en
polvo

huevo

Soja X X soja

Lacteos y
derivados X X

leche desnatada en
polvo, leche entera
en polvo

leche

Cacahuetes X X cacahuetes

Frutos de cáscara X X
almendra, pasta de
almendra, pasta de
avellana

otros frutos de
cáscara

Apio X X

Mostaza X X

Sésamo X X sésamo

Sulfitos X X

Altramuces X X

Moluscos X X

Condiciones de conservación

Conservar en lugar fresco y seco. Temperatura máxima 20 ⁰C‐68 ⁰F. Humedad máxima 65%

Consumo preferente

Al año siguiente de la campaña en curso, en el mes de Noviembre

Condiciones de consumo

Consumo Directo

Análisis nutricional medio

Turrón duro
Por 100 g

Turrón yema
tostada Por

100 g

Turrón de
chocolate Por

100 g

Valor energético (kJ‐kcal) 2289‐550 1978 ‐ 473 2353‐564

Grasas (g) 36 25 35

AG saturados (g) 3 3 16

Hidratos de carbono (g) 38 49 52

Azúcares (g) 29 47 43

Fibra alimentaria (g) 7 2,5 2

Proteínas (g) 15 12 9

Sal (g) 0,1 0 0,23

Razón Social

Delaviuda Alimentación S.A.U.
C/ Santa Maria, 4
45100 Sonseca (Toledo)
España

Ficha Comercial

90989‐EL ALMENDRO: SURTIDO DE PORCIONES 144G
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